Sociedade Brasileira de Quimica (SBQ)

Goiania — 2016

Processo biotecnoldgico: uma ferramenta para o ensino de Quimica,
Bioquimica e Biotecnologia.

Kennedy B. Oliveiral(IC)*, Amanda Nayara A. Silva® (IC), Franciele M. de Oliveira® (IC), Julio O. F.

Melo*(PQ), Amauri G. de Souza'(PQ)

Departamento de Ciéncias Exatas e Bioldgicas - Universidade Federal de Sao Joao del-Rei, Campus de Sete Lagoas-
MG, Rodovia MG 424, Km 45, CEP: 35702-031, Telefone: (31)3697-2033

*e-mail: (kennedy50@hotmail.com)

Palavras Chave: Cerrado, fermentacéo, cagaita, laboratério

' Abstract

Biotechnological process : a tool for teaching
Chemistry, Biochemistry and Biotechnology.
Using hum native Cerrado fruit, one cagaita made -if
the fermentation process , aiming to improve
teaching the high school students of Knowledge.

Introducao

O Brasil possui uma diversidade com relagdo aos
tipos de vegetacdo, tendo como segundo maior
bioma o Cerrado, que ocupa cerca de 25% do
territério nacional, sendo superado apenas pela
Amazonia (KLINK,2005).

Em Minas Gerais, o bioma Cerrado, segundo o
Instituto Estadual de Florestas (1996), possui cerca
de 3.11.987,38 hectares, que equivale a 10,3% da
area original que era de 30,8 milhdes de hectares
(FERRI, 1975).

Este estudo tem como objetivo ilustrar e aprimorar o
conhecimento, do cerrado e sua biodiversidade,
empregando 0 processo biotecnolégico de
fermentacdo de cagaitas e outros conceitos desde a
coleta do fruto a etapa final de destilacdo, para
estudantes do ensino médio.

Resultados e Discussao

O trabalho foi desenvolvido em uma escola publica
da cidade de Sete Lagoas em Minas Gerais,
explorando o] processo biotecnolégico,
emponderando os alunos em atividades teéricas e
praticas. Para isto foi desenvolvida uma cartilha,
com textos seguidos de exercicios de fixagao,
atividades e imagens ilustrativas sobre cada tema
trabalhado em sala e imagens dos alunos
desenvolvendo as atividades propostas pelo projeto,
no decorrer do texto foram mostrados alguns destes
momentos.

Os alunos prepararam o mosto a ser fermentado,
seguindo as orientagfes, e o sistema onde ocorreu
0 processo de fermentagdo, durante um periodo de
sete dias sete dias. Depois deste periodo os alunos
foram levados para a universidade onde realizaram
no Laboratério de Quimica, o processo de
fermentacéo e a destilacéo.

E importante ressaltar que todos os alunos foram
muito bem orientados, para que em momento algum

os alunos fizessem algum tipo de degustacéo, ou
colocasse a mao em reagentes, todas as etapas
foram muito bem monitoradas para que nao
houvesse problemas, pois estava preparando uma
bebida fermentada.
Cartilha:

Bi logia na produgéo de bebid

0 ensino da quimica a partir da

produgdo de aguardente de cagaita
(Eugenia dysenterica)
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Figura 1: Capa e sumario da cartilha distribuida aos
alunos.

Conclusodes

O desenvolvimento do projeto foi muito promissor,
pois os alunos sairam daquela rotina do ano letivo,
com aulas diferentes, explorando uma pequena
parte do mundo das ciéncias praticas e aprendendo
com esses encontros. E principalmente aprendendo,
sobre a importancia que tem na regido que vivem,
ndo s6 para eles e seus familiares, mas também
para a fauna e flora.
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