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Introducao |

A familia Myrtaceae, representa cerca de 150
géneros e 4.620 espécies™ e se destaca por conter
um grande numero de espécies com potencial
alimenticio®>. A Eugenia dysenterica conhecida
popularmente como cagaita € uma espécie frutifera
nativa do cerrado e pantanal brasileiro pertencente a
familia Myrtaceae®. Esta é popularmente indicada na
medicina popular contra a disenteria, diabetes e
ictericia>®. Estudos fitoquimicos relacionados a
plantas deste género relatam o isolamento de
flavonoides, taninos, chalconas, polifenois e 6leos
essenciais sendo que muitos destes compostos tém
apresentado atividades biolégicas’?®.

Resultados e Discussao |

Os materiais vegetais (casca do caule e folhas)
foram macerados separadamente com etanol
resultando em dois extratos brutos (EBMeOH).
Estes foram particionados com solventes organicos
Hex, CHCI;, AcOEt, ButOH e MeOH.

A FHex (15,19 g) do caule foi submetida a coluna
cromatografica classica de silica gel 60 utilizando
como fase mdvel diferentes solventes em ordem
crescente de polaridade. As frag6es coletadas foram
reagrupadas. Destas, um precipitado branco foi
submetida a nova coluna de silica gel. As fragbes de
2 a 8 foram reagrupadas resultando na mistura de
acido 3-B-O-acetil-olean—12-en-28 o6ico (1) e acido
3-B-acetil-12-ursen-28-6ico (2) (115,0 mg; 0,75%). A
FBUOH (8,30 g) do caule foi submetida a coluna
cromatografica de fase reversa XAD-16 com
diferentes solventes em ordem decrescente de
polaridade. A subfragdo metandlica foi submetida a
separacdo em coluna sephadex LH20 com eluicdo
isocratica em MeOH. Destas as fragOes entre 47 e
54 foram reagrupadas, resultando no isolamento da
isoquercetina (3) (195,8 mg; 2,34%). A FACOEt
(14,36 g) das folhas foi submetida a coluna
cromatografica classica. As fragBes de 27 a 34
resultaram em 1,32 g e foi submetida a purificacdo
em sephadex. A eluigdo se iniciou com
CHCI3/MeOH na propor¢cdo 9:1 e aumentou-se a
polaridade. As fracdes 22 a 31 (0,48 g) foram entéo
reunidas e submetidas novamente a purificagdo em
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seplhadex. Obteve-se a formacdo de um Unico
precipitado que foi purificado através da diferenca
de solubilidade em MeOH, resultando nas
substancias 3-O-B-galactopiranosil quercetina (4)
(18,0 mg; 0,12%) e quercetina 3-O-B3-(6"-
galoilglicopiranosideo) (5) (11,30 mg; 0,078%).

Para a determinacdo estrutural foram utilizadas
técnicas de RMN de 'H e *C (1D e 2D), IV e
comparacdo com dados da literatura. As amostras
3, 4 e 5 apresentaram atividade antioxidante.

Glicopiranosil

3-R=8-
4 — R = B-Galactopiranosil
5 — R = B-(6"galoilglicopiranosil)

Conclusoes |

Este é o primeiro relato fitoquimico da Eugenia
dysenterica DC, confirmando a presenca de
metabolitos ja descritos na familia Myrtaceae. As
substancias 1, 2, 3 e 4 ja possuiam relatos no
género, mas relatados pela primeira vez na espécie,
ja a substancia 5 é descrita pela segunda vez na
literatura.
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