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Introdução 

A medida de ácidos graxos livres é muito 
importante para determinar o grau de deterioração 
de óleos vegetais (CECCHI, 2003). Esta medida 
quantitativa é de grande importância, pois tem 
relação direta com as características do 
abaixamento do ponto de fumaça do lipídio e com os 
reflexos na inflamabilidade (BOBBIO et al, 2001). 
Neste trabalho está sendo adaptada uma 
metodologia aplicada a óleos para avaliação de 
biodieseis e blendas. As amostras avaliadas foram 
óleos de babaçu, soja, dos seus biodieseis e 
blendas B5 dos biodieseis com diesel aplicando 
método da titulação potenciométrica, comparado ao 
método da AOCS. 

Resultados e Discussão 

O volume adicionado de NaOH na titulação das 
amostras e o valor de pH no ponto de equivalência 
foram determinados pela Equações 1 e 2, em todas 
as amostras. Os resultados da titulação consistiram 
em determinar o ponto exato em que os ácidos 
graxos livres e o NaOH 0,1 N reagiram e se 
encontraram presentes em quantidades 
equivalentes e assim  localizado o ponto de 
equivalência.  

 
     Eq.1 
 
 
     Eq.2 
 

Os volumes de titulante NaOH 0,1 N gastos para a 
titulação potenciométrica das amostras foram 
determinados pela primeira (ΔpH/ΔV) e segunda 
derivadas (Δ

2
pH/ΔV

2
) na titulação potenciométrica. 

Os valores, para o óleo de soja, de volume e pH no 
ponto de equivalência foram 2,44 mL e 10,19, 
respectivamente. Com base em cálculos 
estequiométricos, o valor em %AGL para o óleo de 
soja foi de 0,024 %.A curva de titulação é plotada 
com valores da pH no eixo das ordenadas contra o 
correspondente volume para determinar o número 
de miliequivalentes do NaOH (titulante) adicionado.  
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Figura 1 – Curva de titulação potenciométrica de 
amostra de biodiesel de babaçu com NaOH 0,1 N.  

Usou-se a análise de variância (ANOVA) 
para dois fatores. A variância entre os tratamentos 
foram comparadas com a variância estimadas entre 
os erros residuais. A repetibilidade das 
determinações de ácidos graxos livres foi adequada 
para ambos os métodos, apresentando valores dos 
coeficientes de variação de 0,012 a 5,4% para o 
método modificado e de 0,13 a 2,0% para a 
metodologia oficial. 

Conclusões 

Pela comparação entre o método da AOCS 

e titulação potenciométrica pode se concluir que o 

valor de % AGL obtido tanto para biodiesel de 

babaçu quanto de soja, os óleos e as blendas com 

uso do titulador potenciométrico foi mais preciso que 

o resultado aplicando a metodologia da AOCS. 

Assim, na titulação dos óleos vegetais, como as 

blendas, a coloração amarelada dos óleos resulta 

em uma cor derivada que não é o róseo, mas 

alaranjado que interfere na identificação do ponto 

final da titulação 
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