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Introducao |

A abelha sem ferrdo jandaira (Melipona subnitida
Ducke) é tipica do sertdo e considerada endémica
das Caatingas Nordestinas."! O mel, o pélen, a
geopropolis e a cera da abelha tem sido utilizados
pela populagcdo rural no combate das doencas
pulmonares, inapeténcia, infeccdo dos olhos,
fortificantes e agentes bactericidas.” Dentre as
atividades  terapéuticas que o0os  produtos
apresentam, uma que se destaca é a atividade
antioxidante, geralmente associada com a presenca
dos compostos fenélicos®. Dando continuidade aos
estudos com os produtos meliponicolas da jandaira,
€ mostrado o estudo quimico e o potencial
antioxidante através da atividade antiradicalar do
polen®.

Resultados e Discussao |

O podlen da jandaira (195,3 g) foi coletado no sitio
Riacho, Vieirépolis-PB em 2011 e extraido com
EtOH. O extrato EtOH (58,1 g) apresentou um
precipitado branco (1,5 g) que apds analise por
CCDA com o padréo foi identificado como o acucar
manose. O extrato EtOH foi suspenso em
MeOH:H,O e extraido com hexano e AcOEt,
obtendo-se 23,1 g, 9,0 g e 9,8 g, respectivamente. A
fracdo AcOEt (4,0 g) foi submetida a filtracdo em
Sephadex LH-20, usando MeOH. Apdés varias
colunas foi possivel separar dois flavondides. Um
deles foi identificado como tricetina (84,2 mg; Figura
1), através da comparag¢do em CCDA com o padréo.
Este flavondide ja havia sido isolado do félen da
jandaira coletado no mesmo local em 2002°. O outro
flavonoide isolado (112,5 m%) foi submetido a
analise de RMN de 'H e '°C para elucidacédo
estrutural. O extrato EtOH e fracdes foram
submetidos aos ensaios teor de fendlicos totais
(Folin-Ciocalteu)*, atividade sequestradora de
radical livre ABTS" (padrdo:trolox)® e DPPH’
(padrao:4cido ascorbico)”, realizados em triplicata.
Os resultados estdo na Tabela 1. A fracdo AcOEt
apresentou maior teor de fendlicos totais e melhor
atividade antirradicalar. A concentracéo efetiva para
inibir 50% (CEsp) do radical livie DPPH para a
fracdo AcOEt (CEsy = 80,6+1,75 pg/mL) e o extrato
EtOH (CEsp = 164,2+1,4 pg/mL) foram menores do
gue o encontrado na literatura (CEsp = 41,910,2 e
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43,7+0,2 pg/mL) e (CEsp = 104,5+0,5 e 106,1+1,3
pg/mL), respectivamentes.
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Figura 1. Estrutura da tricetina
Tabela 1. Teor de fendlicos totais e atividade
antirradicalar dos extratos e fracdes do pélen da
jandaira.

CEso CEso Fendlicos
E;‘:;i‘gesse (ABTS™)  (DPPH) Totais
pg/mL pg/mL mg EAG/g*

EtOH 67,9+0,34 164,2+1,4 36,2+0,07

AcOEt 29,1+0,02 80,6+1,75 56,9+0,04

Hexanica - - 5,9+0,03

MeOH:H,0 79,2+3,8 - 26,5+0,08
Trolox 1,9+0,01 - -
Ac.Ascorbico - 3,5+0,01 -

*mg EAG/g = mg de ac. gélico por grama de extrato.

Conclusodes

O estudo quimico da fragdo AcOEt do pdlen da
jandaira resultou no isolamento de dois flavondides,
sendo um deles identificado como a Tricetina. Esta
fracdo foi a mais ativa nos testes antirradicalares e
apresentou o maior teor de fendlicos totais. A
atividade pode ser atribuida a presenca dos dois
flavondides.
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