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Introducao |

Este trabalho buscou investigar o teor de &cidos
graxos e as propriedades antioxidantes dos frutos
da espécie Cecropia pachystachya Trec. coletada
na regido sul de Mato Grosso do Sul. Esta planta
pertencente a familia Cecropiaceae, é conhecida
também pelos nomes populares de embalba,
ambaiba, arvore da pregui¢ca, umbauba, umbauba-
do-brejo, sendo relatada sua ocorréncia em varios
Estados no Brasil (Ceara até Santa Catarina), onde
muitas vezes é empregada em reflorestamentos de
areas degradadas’. A época de frutificacdo da
espécie é entre os meses de setembro-dezembro.
Sdo também relatadas algumas propriedades
medicinais desta espécie, suas folhas e frutos séo
usados no tratamento da diabete, sendo
considerados Uteis também contra a tosse e
bronquite. O suco obtido da raiz é relatado como um
poderoso diurético’. A identificacdo e quantificacéo
dos compostos antioxidantes de Cecropia
pachystachya pode resultar no isolamento futuro de
compostos, e tornarem-se alvos de estudos a
respeito de suas propriedades medicinais.

Resultados e Discussao |

Apobs coleta dos frutos, estes foram submetidos a
secagem em temperatura ambiente, posteriormente
as sementes foram separadas. A extracdo dos
lipideos foi realizada através de um sistema Soxlhet
utilizando hexano como solvente. O rendimento das
extractes foi de 18% considerando a biomassa livre
de umidade. Para a determinagdo dos acidos graxos
presentes na fragdo lipidica de Cecropia
pachystachya utilizou-se a cromatografia gasosa
com detector de ionizacdo em chama (FID). Para a
andlise cromatogréfica foi realizado o processo de
transesterificagdo da fracao lipidica com metanol e
KOH. Através da analises dos ésteres metilicos,
foram detectados a presenga majoritaria de cinco
acidos graxos no perfil cromatografico do dleo,
sendo o acido oléico o principal componente com
um teor de 81%. Os extratos metandlicos dos frutos
também foram obtidos via Soxhlet. A atividade
antioxidante dos extratos foi investigada, pelo
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método DPPH, sendo investigados os extratos
metandlicos das sementes e cascas dos frutos. O
teor de fendis foi determinado pelo método Folin-
Ciocalteu, determinados em microgramas de
equivalentes de &cido galico por miligrama de
extrato (EAG/mg). Para o extrato metandlico das
sementes obteve-se uma IC50 de 213 ug.mL'l,
enquanto que para o extrato das cascas dos frutos o
valor da IC50 foi de 162 ug.mL'l. Ambos os valores
foram comparados com padrdo empregado, 0
flovondide rutina, cujo valor de IC50 foi de 3,3
ug.mL'l. Comparados com outros extratos vegetais,
atividade antioxidante pode ser considerada
moderada, 0 que torna esta a espécie interessante
sob o aspecto fitoquimico. Refor¢cando estes dados,
o teor de fendis encontrados nos extratos serve para
indicar que tal atividade antioxidante se deve
principalmente devido a presenca de compostos
fendlicos, os quais foram encontrados em taxas
significativas, 237ug de EAG/mg de extrato no
extrato metandlico das sementes e 247ug de
EAG/mg de extrato no extrato metandlico das
cascas do fruto.

Conclusodes

Pode-se verificar que os extratos metandlicos dos
frutos (sementes e cascas) de Cecropia
pachystachya apresentaram significativas
propriedades antioxidantes, sendo também ricos em
compostos fendlicos. A partir dos 6leos de sementes
dos frutos obteve-se elevada porcentagem de
acidos graxos, destacando-se o &cido oleico. Este
elevado teor de acidos graxos insaturados torna
esta espécie uma nova fonte, ainda ndo explorada
sob 0 aspecto das oleaginosas. Estudos ainda
necessitam serem desenvolvidos visando avaliar a
aplicagdo deste 6leo como matéria-prima para as
industrias farmacéutica e oleoquimica.
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