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Introducao |

A utilizacdo de corantes naturais em alimentos esta
condicionada & obtenc&o de pigmentos atéxicos’, de
baixo custo e estaveis as condicdes de
processamento e armazenamento de alimentos,
sendo o baixo pH um fator critico. A cianobactéria
Nostoc PCC 9205 produz ficobiliproteinas, que séo
atoxicas, hidrossoliveis e de cores vermelha
(ficoeritrina) e azul (ficocianina), que tém
demonstrado grande potencial para aplicagdo como
corantes naturais em alimentos’. Nosso grupo
demonstrou que a ficoeritrina de Nostoc PCC9205
apresentou maior estabilidade de cor e em solucéo
em valores de pH abaixo de 4, quando comparada a
ficocianina®.  Todavia, experimentos  prévios
indicaram que os procedimentos de recuperacéo da
biomassa e extracédo das ficobiliproteinas interferem
na estabilidade destes pigmentos frente ao pH do
meio. O objetivo deste trabalho foi avaliar o efeito
de diferentes metodologias para recuperacdo da
biomassa e o efeito da acidificacédo (pH de 2 a 6) na
estabilidade em solucdo e de cor das diferentes
proteinas presentes nos extratos. As metodologias
aplicadas para recuperacdo da biomassa foram (1)
centrifugacado do cultivo, (2) centrifugacéo do cultivo
com posterior adicdo de papel de filtro a biomassa
recuperada e (3) filtracdo do cultivo em papel, sob
vacuo. Em todos os casos a extracdo das
ficobiliproteinas foi aquosa, apés congelamento e
descongelamento da biomassa.

Resultados e Discussao |

A recuperacdo da biomassa pela condicdo (1)
promoveu a obtencdo de extrato com maior
proporcao de ficobiliproteinas em relacdo a proteina
total quando comparada as condigbes (2) e (3).
Houve diferengcas no espectro de absor¢cdo no UV-
visivel das ficobiliproteinas nos extratos das trés
condi¢des, e o extrato da condicdo (1) apresentou
maximo em 565 nm, o extrato da condicdo (2)
apresentou um ombro em 545 nm e maximo em
565 nm e o extrato da condicéo (3) apresentou dois
méximos, um em 545 nm e outro em 565 nm,
indicando  diferencas nas propriedades da
ficoeritrina nos extratos das trés condicdes (figura
1). Houve diferencas na estabilidade da ficocianina
(maximo em 620 nm) frente a queda do pH nos
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extratos das trés condi¢cdes, e esta proteina
demonstrou ser mais estavel em solugcdo e em
relagdo a cor nos extratos das condi¢des (1) e (2)
em valores de pH abaixo de 4,0. No extrato da
condicdo (3), em valores de pH abaixo de 4, houve
precipitacdo da fracdo azul (ficocianina) e alteracdo
na cor. As ficobiliproteinas do extrato de Nostoc
PCC9205, obtidas pelos tratamentos (1) e (2)
demonstraram ser pigmentos naturais interessantes
para aplicacdo em alimentos acidos em funcédo da
sua estabilidade, quando comparadas a pigmentos

extraidos de outras fontes naturais, como
antocianinas, betalainas e carotendides, dentre
outros.

| Condigio 1 | Condigéo 2 | Condigao 3 |

Figura 1 — Espectros de absor¢cédo (250 — 750 nm)
dos extratos de Nostoc PCC9205 obtidos pelos
diferentes tratamentos avaliados (os extratos
tiveram o pH ajustado para 6,0 antes das medidas).

Conclusoes |

O tratamento de recuperacdo da biomassa pela
condicdo (1) promoveu a obtencdo de extrato com
maior propor¢cdo de ficobiliproteinas e menor
contaminagdo com proteinas ndo pigmentadas. Os
espectros de absor¢cdo no UV-vis indicaram
diferencas nas propriedades da ficoeritrina nos 3
extratos e a ficocianina demonstrou ser mais estavel
frente a diminuicdo do pH nos extratos das
condi¢cdes (1) e (2). Estes extratos demonstraram
ter aplicabilidade como corante natural para
alimentos numa ampla faixa de acidez.
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