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Introducao |

A técnica da desidratacdo osmética tem sido
utilizada em frutas e vegetais com o intuito de se
produzir alimentos de umidade intermediaria ou
entdo como pré-tratamento para processos de
secagem'. A desidratacdo ocorre com o alimento
submetido a solu¢des (de agulcares ou sais) de altas
pressbes osmoticas que promovem a remog¢do da
agua nao-ligada presente no sélido. Nesta técnica
h& no minimo dois fluxos simultédneos: a entrada dos
sélidos no alimento e a saida de agua para a
solucdo osmética’. O objetivo deste trabalho foi
modelar o processo de difusdo de trés componentes
(sacarose, frutooligossacarideos e agua) em
pedacos de meldao obter seus coeficientes de
difusdo através do software COMSOL Multiphysics
3.4 que é baseado no método de elementos finitos.

Resultados e Discussao |

Os pedacos de meldo cortados em tronco foram
submetidos a solucdo osmdtica estatica de 42g
sacarose/100gsouca0 € 189 FOS/100gsoiueao - AS
concentragcfes dos acUcares e de agua durante o
processo de desidratagao foram obtidas através das
andlises de umidade, BRIX (solidos sollaveis) e
quantificacdo de FOS através de kit enzimatico
Megazyme (Método AOAC 999.03/ Método AACC
32.32). Estes resultados foram utilizados para
otimizar os coeficientes de difusdo principais e
cruzados que sao utilizados pelo software COMSOL
Multiphysics 3.4 na simulagdo do processo. Este
software calcula as  concentragfes dos
componentes da difusdo no biossoélido através do
método de elementos finitos. A malha tetraédrica
utilizada na simulacéo foi gerada automaticamente,
sendo composta por 5440 elementos com 24948
graus de liberdade e, a partir dela foi obtida a
estimativa dos coeficientes de difusdo (principais e
cruzados). A Figura 1 mostra o perfil de distribuicdo
da agua e da sacarose apés 28 horas. Neste tempo
0 processo estava estabilizando-se, sendo que as
maiores taxas de difusdo foram observadas nas
primeiras 5 horas. Os erros foram de 2,7% para a
sacarose, 2,5% para a agua e 14% para o FOS.
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Figura 1. Perfil de concentracédo de a) sacarose e b)
agua no meldo, apés 28 horas de imersao.

A figura 2 mostra o ajuste dos dados experimentais
em relacdo ao simulado.
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Figura 2. Perfil de distribuicdo dos dados

experimentais e simulados ao longo do tempo.

Conclusodes

Os resultados obtidos através da simula¢do foram
bem ajustados aos dados experimentais,
evidenciando a validade da aplicacdo do método de
elementos finitos na modelagem do processo de
difusdo multicomponente. O que é uma ferramenta
util para determinacdo das concentracbes médias
de solutos e 4gua na industria de alimentos.
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