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Introducao |

O dleo de copaiba, de largo emprego medicinal, é
extraido de arvores de varias espécies do género
Copaifera, que ocorrem principalmente no Brasil, na
regido Amazodnica de forma geral, e no Cerrado
brasileiro. Este trabalho teve como objetivo
determinar os parametros fisico-quimicos do Oleo
extraido do tronco da Copaiba (Copaifera pubiflora)
cultivada no municipio de Boa Vista, no Estado de
Roraima, tais como: densidade, viscosidade, pH,
indice de acidez, medida como &acido oléico, indice
de refracdo, indice de saponificacdo e indice de
peroxido. A extracdo do 6leo de copaiba é feito
manualmente, a partir da perfuracdo do tronco, e as
determinacdes foram realizadas de acordo com as
normas analiticas™?.

Resultados e Discussao |

Apés fazer a extracdo do 6leo do tronco da copaiba,
Copaifera pubiflora, obteve-se um 6leo alaranjado
com cheiro amadeirado, Figura 1 e resumo dos
resultados fisico-quimicos, Tabela 1.

Figura 1. Oleo de copaiba.
Tabela 1. Analise fisico-quimica do dleo.

133,20mg KOH/g de 6leo em relacdo a Copaifera
reticulata e Copaifera multijugas. Os resultados
obtidos para a viscosidade a 40°C indicam alta
resisténcia a0  escoamento, possivelmente
resultante da atracdo entre as moléculas dos acidos
graxos de cadeias longas presentes no 6leo”.
Verificou-se que o indice de refracao a 25°C foi
maior que a 40°C, reacao esperada ja que o indice
de refrac@o diminui linearmente com o aumento da
temperatura e, aumenta com o comprimento da
cadeia hidrocarbonada e com o grau de insaturacao
dos &cidos graxos constituintes dos triglicerideos®.
O indice de peroxido obtido para o éleo de copaiba
foi igual a 1,21, sendo considerado de boa
gualidade ja que esta abaixo do limite maximo
permitido, de 5mEQg/1000g de o6leo segundo
ANVISA®,

Conclusodes

Verificou-se através das caracteristicas Fisico-
Quimicas, que o 6leo de copaiba apresentou um
excelente grau de conservacao apropriado para sua
industrializacdo. O préximo objetivo ser4d o de
estudar sua acdo antioxidante frente ao radical
DPPH e caracterizar a concentracdo dos
constituintes quimicos por cromatografia gasosa.
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*|A: Indice de Acidez, *A.A: Acidez em &cido Oléico, *IS: Indice
de saponificagdo, *IR: Indice de refragéo, *IP: Indice de perdéxido,
N: numero de repeti¢cdes.

O pH confirma os resultados do indice de acidez, ao
apresentar uma baixa acidez. A acidez medida
como acido oléico ndo pdde ser comparada, porque
ndo foi encontrado resultado na literatura. O indice
de saponificagdo apresentou um valor entre 82,34 —
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