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Introducao

A espécie Cocos nucifera L. (Palmaceae),
conhecida no Brasil como coqueiro possui um fruto,
denominado “coco”, que é constituido do albumen
liquido (4gua), muito rica em proteinas, vitaminas e
sais minerais,'? (Fig. 1). Dando continuidade aos
estudos de detectar enzimas em vegetais,®* o
presente trabalho investigou o potencial biocatalitico
da “agua-de-coco”, denominada “ACC” (agua-de-
coco do Ceard) em reagdao com a quinina, um
alcaléide natural do grupo quinolidinico, comumente
encontrado nas espécies da Cinchona spp,5 na
forma de células integras.

Resultados e Discussao

Usando metodologia adaptada de literatura,® a
reagao foi realizadas com a “agua-do-coco” como
fonte enzimatica e um alcaloide de esqueleto
quinolidinico como substrato, obtendo-se
rendimento de 40% do produto, ver Esquema 1. A
quantificagdo foi realizada por CG-EM, RMN 'H, "°C
e bidimensionais e CLAE (Fig. 2).

Fig.1. Agua-de-coco utilizada em biocatélise.
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Esquema 1. Reacdo da quinina com a agua-de-
€ocCo.
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Figura 2. Curva do produto da biorreacéo.

Conclusoes

A agua-de-coco apresenta potencial enzimatico, que
possibilita seu uso na sintese de compostos a partir
de produtos naturais.

Agradecimentos

Os autores agradecem a FAPESB e a UFC.

['] Torres, K. Y. C.; Kubota, L. T., J. Food Comp. and Anal. 2006, 225—
19, 230.

[2] Raghavendra, S. N.; Swamy, S. R. R.; Rastogi, N. K.; Raghavarao,
K. S. M. S., Kumar, S.; Tharanathan, R. N., J. Food Engineer. 2006, 72,
281-286.

[’] Fonseca, A. M.; Monte, F. J. Q.; Oliveira, M. C. F.; Mattos, M. C.;
Cordell, G. A.; Braz-Filho, R.; Lemos, T. L. G., J. Molec. Catal. B:
Enzym., 2009, 57, 78.

[*] Cordell, G.A., Lemos, T.L.G., Monte, F.J.Q., De Mattos, M.C., J.
Nat. Prod. 2007, 70, 478-492.

[°]1 Moreland, C. G.; Philip, A.; Carrol, F. L, J. Org. Chem., 1974, 39,
2413-2416.



