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Introducao |

Os efluentes de industria de alimentos séo
caracterizados por altas concentragdes de odleos e
graxas, sulfatos, nitratos e fosfatos e
consequlentemente, apresentam elevada demanda
quimica de oxigénio (DQO), apresentando baixa
biodegradabilidade. A maioria das industrias trata os
efluentes por métodos fisico-quimicos
convencionais e tratamento bioldgico subsequente.
Esses tratamentos elevam os custos do processo,
devido ao uso de reagentes quimicos. No processo
biolégico ocorre a redugdo na eficiéncia da remogao
de solidos dissolvidos, pois a presenga de sais
inorganicos pode inibir a atividade microbiana’. Altas
concentragdes de lipidios resultam em camadas de
gordura nas lagoas de tratamento, que impede a
transferéncia de OX|gen|o e levando a mortandade
dos m|crorgan|smos Além disso, altas
concentragbes de lipidios podem aumentar a
quantidade de microrganismos filamentosos,
resultando na formagdo de lodos com diferentes
caracteristicas fisicas. Este fendbmeno interfere
negativamente nos sistemas de tratamento, devido:
a flotacdo da biomassa, o aumento do tempo de
retencdo hidraulica, a redugdo da capacidade de
aeradores e a alta demanda de produtos
floculantes®. Neste contexto, processos alternativos
vém sendo utilizados visando a redugdo da
concentracéo de lipidios. Dentre eles, encontram-se
os tratamentos enzimaticos, especialmente os que
usam lipases (triacilglicerol hidrolases, EC 3.1.1.3).
Essas enzimas, especificadamente hidrolisam 6leos
e gorduras possibilitando melhores condi¢cdes de
operagao no tratamento anaerdbio e a desobstrugéo
de filmes de o6leos em tubulagdes, resultando no
aumento da vida util dos equipamentos. Desta
maneira, o presente trabalho visa estudar a
aplicagcdo de lipases comerciais no tratamento de
efluentes sintéticos, sendo estes das industrias de
laticinio e frigorifico, com elevado teor lipidico.

Resultados e Discussao |

Os efluentes  sintéticos  foram preparados
adicionando-se: aC|do nitrico 20 uL. L’ aC|do
fosférico 6 pL. L’ , hipoclorito de saodio 03 mLL
lauril alquil sulfato (genapon lauril) 0,15 mL.L™
Para simular a gordura encontrada nos efluentes de
laticinios e frigorifico foram adicionados: creme de
leite comercial 0,25 g. L"e gordura animal 0,25 g. L.
O tratamento enzimatico dos efluentes foi realizado
adicionando-se a lipase comercial com atividade
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enzimatica de 400 U.L™ por um periodo de 48 h sob
agitacdo magnética. Os parémetros analisado nos
efluentes bruto e tratado foram: 6leos e graxas
(O&G) e (DQO). Os efluentes sintéticos
demonstraram uma similaridade com os efluentes
reais, quando comparados com a literatura. Para
efluentes reais, de Iatlcmlo o parametro O&G pode
varlar de 200 - 2000 mg. L' e DQO de 1070 - 8200
mg.L” Para efluentes de frlgorlflco séo
encontrados na Ilteratura valores que variam de
1070 - 3930 mg. L" para DQO e 250 - 4830 mg. L’
para O&G ° Neste trabalho, foi observado valores
de 414,2 mg L’ para O&G e 3500 mg. L’ para a
DQO, sendo que apds o tratamento houve redugao
de 69,4 % de O&G e 57,1 % de DQO. Para o
efluente smtetlco de frlgorlﬂco apresentou O&G
2800 mg.L"' e DQO 408 mg.L™", apés o tratamento
houve reducédo de 87,4 % de O&G e 66,2 % de
DQO. A remocédo de lipidios nos efluentes dessas
industrias de alimentos foi promissora visto que
obteve um bom desempenho para remogao de
gordura e consequentemente diminuigcdo da DQO.

Conclusoes |

Pode-se concluir com este trabalho que o
tratamento enzimatico utilizando lipase comercial em
efluentes sintéticos de industrias de alimentos
demonstrou ser promissor. Destacando-se algumas
vantagens frente aos tratamentos convencionais,
tais como: especificidade de atuacdo da enzima que
permite controlar os tipos de produtos gerados, a
auséncia de subprodutos toxicos, a utilizagado de
condigdes moderadas de operagdo, a redugao do
custo em termos de energia e de equipamentos.
Todas estas vantagens levam ao aumento da
eficiéncia do processo tornando-o atrativo do ponto
de vista ambiental.
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