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Introducao

A especificidade é controlada por propriedades
moleculares da enzima e do substrato e fatores que
afetam a sua ligagdo. A avaliacao da especificidade
pode melhorar 0s pardmetros reacionais,
proporcionando maiores conversoes e
aplicabilidade™®. As lipases empregadas nesse
trabalho foram obtidas por fermentacdo submersa,
em condi¢cBes otimizadas previamente, utilizando
uma cepa de Sporobolomyces pararoseus isolada
de farelo de soja.

Resultados e Discussao

As lipases, empregadas na forma de extratos
liofilizados, foram obtidas utilizando meios
convencional e industrial, nas formas bruta e
precipitada com sulfato de aménio, e denominadas:
convencional bruto, ‘CB’, e precipitado, ‘CP’;
industrial bruto, ‘IB’, e precipitado, ‘IP’. Foram
empregados &cidos oléico, butirico e laurico; e
metanol, etanol, propanol e butanol como
substratos. A atividade foi dosada pela incubacao
da mistura de enzima liofilizada e substratos por
40min a 40°C, determinando-se 0s &cidos graxos
nao consumidos na reagao por titulacao.

As Figuras 1 e 2 apresentam as atividades medidas
utilizando os  A&cidos butirico e oléico,
respectivamente. Em relagdo ao acido laurico,

apenas as enzimas ‘IB’ e ‘IP’ apresentaram
atividade (com metanol).
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Figura 1. Atividades de esterificacdo das enzimas
utilizando acido butirico como &cido graxo.

De acordo com as figuras, de uma forma geral, as
enzimas apresentaram maior especificidade em
relacdo ao acido graxo de cadeia curta (acido

34% Reunido Anual da Sociedade Brasileira de Quimica

butirico) e ao &lcool de menor cadeia carbdnica
(metanol).
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Figura 2. Atividades lipasicas sintéticas das
enzimas utilizando &cido oléico como acido graxo.

A especificidade depende da energia de ligagcdo
liberada na ligagdo do substrato no sitio ativo.
Metanol e etanol liberam menos energia que alcodis
de cadeia mais longa para alterar a conformacéao
para a sua forma ativa’. Alcoois de cadeia maior
liberam mais energia, porém uma parte dessa
energia é requerida para modificar a conformacéo
do substrato para que este caiba no sitio ativo.
Entdo, apenas uma pequena parte da energia
estaria disponivel para alterar a conformacdo da
enzima®. Dessa forma, as alteracbes na
conformacgdo da lipase e, consequentemente, na
sua atividade, dependem de ambos os substratos.

Conclusdes

De acordo com os resultados obtidos, as lipases
produzidas apresentaram uma maior especificidade
em relagcdo aos alcoodis e acidos graxos de cadeia
mais curta, sendo que a producado de ésteres flavor
podera ser avaliada como uma alternativa de
aplicacéao.
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