Identificacdo dos constituintes quimicos do Oleo essencial

Manjericao (Ocimmum Basilicum).
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Introducao |

Oleo essencial Ocimmum basilicum L. possui
marcantes diferencas na sua composicdo, 0
quimiotipo Européia, oriundo da lItélia, Franca, etc,
€ considerado o de melhor sabor, tendo o linalol e
metilchavicol como componentes principais.
(Vernin, 1984).

Diferentes técnicas podem ser utilizadas para
obtencédo de dleos essenciais de plantas, tais como
prensagem, maceracdo, extracdo com solventes
volateis, ou através de destilacdo a arraste de
vapor, sendo esta Ultima atrativa por ndo utilizar
solventes.

O objetivo deste trabalho foi obter o 6leo essencial
de manjericdo por arraste a vapor e identificar os
constituintes quimicos presentes no éleo através da
cromatografia gasosa acoplada a espectrometria de
massas (CG-EM).

Resultados e Discussao |

A planta de manjericdo foi coletada no municipio de
Jardinépolis-SC. As folhas foram secas em estufa a
50°C, por aproximadamente 48 horas, e
posteriormente realizada a extracdo por arraste a
vapor durante 1 hora, utilizando destilador
Clevenger SL-76. O extrato obtido foi entdo diluido
em diclorometano e o volume de 1,0 L foi injetado
no CG/EM. A identificacdo dos compostos foi
efetuada comparando-se 0s espectros de massas
obtidos com a biblioteca “NIST MS Search versao
2.0” contida no software do equipamento. A analise
cromatografica (Fig.1) permitiu a separagdo e
identificacdo de 33 compostos no éleo.
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Figura 1. Cromatograma dos constituintes do 6leo
essencial de manjericéo.
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Os compostos majoritarios estdo apresentados na
tabela 1. O composto B-linalol apresentou o sinal
mais intenso no cromatograma, sendo esta uma das
principais substéncias responsaveis pelas
caracteristicas de aroma e sabor (Vernin, 1984).
Mazutti et al. (2006), utilizando extragdo com fluido
supercritico em uma amostra proveniente do
Erechim-RS, ndo observou os compostos eucaliptol,
eugenol, cariofileno na composicdo do Odleo
essencial. Esta diferenca pode ser decorrente do
método de extragdo, bem como influenciado por
condicdes ambientais, técnicas agrondmicas e
caracteristicas fisico quimicas do solo.

Tabela 1. Tempos de retencdo dos constituintes
majoritarios do oleo obtidos através da separacao
cromatografica.

Composto Tr (min)
eucaliptol 9.37
B-linalol 11.24
canfora 12.64
eugenol 19.63
cariofileno 21.95
T-cadinol 28.21

Conclusodes

A técnica de arraste a vapor apresentou-se eficiente
e de baixo custo, obtendo maior quantidade de
linalol em rela¢@o aos demais compostos.

A destilacdo por arraste a vapor juntamente da
andlise por CG-EM permitiu a separacdo e
identificacdo de aproximadamente 33 substancias,
sendo algumas destas diferentes das observadas na
literatura, podendo ser devido ao clima, constituicao
do solo de cada regido e ao método de extragéo.
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