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Introducao |

Os antioxidantes podem ser definidos como
substancias que, presentes em baixas
concentracbes quando comparado ao substrato
oxidavel, diminuem S|gn|f|cat|vamente ou previnem a
oxidacdo daquele substrato.” Atualmente existe um
grande interesse no estudo dos antioxidantes por
serem substancias que em pequenas quantidades
podem prevenir e apresentar alto potencial
terapéutico de doencas causadas por radicais livres.
Os trés principais grupos de antioxidantes sdo os
terpenos, os polifendis (flavondides) e os
alcaldides.’

Neste trabalho foi empregada a cromatografia
liquida de ultra eficiéncia acoplada ao espectrémetro
de massas em tandem (UPLC-MS/MS) para
identificar antioxidantes em folhas de carqueja
(Baccharis trimera Less. DC)

Resultados e Discussao |

As folhas de -carqueja foram maceradas e
posteriormente submetidas a extracdes a quente
utilizando metanol (MeOH) como solvente extrator.
O extrato bruto foi dividido em duas porgées de 50
mL: a primeira frac;ao foi hidrolisada em meio acido
(HsPO, 0,1 mol L*, pH 2,65), seca em Na,SO,,
rotaevaporada e redissolvida em 5 mL de MeOH; a
segunda fracdo foi seca em Na,SO,, rotaevaporada
e redissolvida em 5 mL de MeOH . A seguir os
extratos foram submetidos a extracdo em fase
sélida (SPE) empregando cartuchos contendo
sorventes do tipo C-18 (Supelco). Os cartuchos
foram ativados empregando 3 mL de agua e 3 mL
de metanol, seguido da adi¢do de 0,5 mL do extrato
redissolvido. Apds concentracdo dos solutos no
sorvente do cartucho, o mesmo foi eluido utilizando
6 mL de éter como solvente extrator. O extrato
proveniente do cartucho foi concentrado e
redissolvido em 1 mL de MeOH. O eluato foi injetado
no cromatégrafo a liquido de ultra eficiéncia
acoplado a um espectrdbmetro de massas
triploquadrupolar (Waters - Quattro Micro ' APPI)
nas seguintes condi¢cdes cromatogréaficas: coluna
Waters Acquity UPLC BEH C-18 1.7 um (2.1x 50
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mm d.i.); Fase movel: A= H,O (0,1% &cido férmico)
e B= ACN (0,1% acido férmico). Gradiente: 3% B
por 1 min; 3% a 15% B em 4 min; 15% a 40% em 3
min; 40% a 3% em 1 min. Vazao: 0,350 mL min™
Modo de lonizagdo: ESI° (ionizagdo por
eletronebulizagdo no modo negativo, 30 kV). Volume
de injecdo: 3 pL. Detecgdo : espectrdbmetro de
massas triploquadrupolar.

Considerando o tempo de retencdo dos picos
eluidos e seus respectivos espectros de massas,
nos quais foram monitoradas transi¢cbes de m/z para
0s ions precursores, foi encontrada a rutina (m/z:
609,M’, 70%) na amostra hidrolisada. Na amostra in
natura  foram encontrados 0s seguintes

antioxidantes: acido galico (m/z: 169,M’, 35%)),
rutina (m/z:

acido cafeico (m/z: 179,M, 15%)e
609,M’,75%).
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Figura 1. Estrutura dos antioxidantes encontrados nos extratos.

Conclusodes

Os métodos de extracdo empregados neste
trabalho permitiram a identificagdo de compostos
polifendlicos nas folhas de carqueja. Os resultados
mostram que o0s extratos de carqueja tém
compostos antioxidantes relevantes que podem
estar relacionados com as diversas propriedades
medicinais atribuidas a essa planta.
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