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Introducao \

A importancia econémica do café deixa claro que
estudos relacionados a sua composigao, detecgéo
de fraudes e avaliagdo de sua qualidade sado de
suma importancia M constituindo-se em pré-
requisitos a comercializagao, especialmente em um
mercado cada vez mais globalizado, que controla
com eficacia a qualidade dos produtos
Atualmente, as técnicas analiticas vém sendo cada
vez mais, associadas a estudos quimiométricos,
visando maximizar os resultados. Como a qualidade
do café esta diretamente relacionada com suas
caracteristicas de sabor e aroma, é crescente o
interesse da comunidade cientifica em relacionar os
diferentes tipos de café com sua composigao
quimica ® Estes estudos, baseados na estatistica,
permitem avaliar a qualidade da matriz de forma
planejada e detectar a existéncia de correlagdes
entre diferentes perfis de matéria prima, valendo-se
de técnicas de agrupamento.

Resultados e Discussao |

Através dos espectros de FTIR nao foi possivel
diferenciar os espectros com relagdo aos extratores
bem como a espécie de café, porque nio existe
diferenga significativa nas caracteristicas das
bandas, somente nas intensidades. Devido a
dificuldade na discriminagédo e identificagcdo visual
das amostras, os métodos quimiométricos de
Analise de Componentes Principais (ACP) e Andlise
Hierarquica (AH) foram usados para auxiliar a
interpretacdo dos resultados. Para ACP e AH os
valores de absorvancia dos 60 espectros foram
colocados na forma de uma matriz de 60x1866.

As cinco primeiras componentes principais explicam
em torno de 99% da informagéo contida nos dados.
Observamos a formagéao de trés grupos, onde houve
uma melhor separagao no Grupo 3 das amostras do
café IPR 108 (D) enquanto que os outros grupos
estdo préoximos uns dos outros dificultando sua
discriminagéo e no grupo 2 estdo discriminadas as
amostras B1, C1 e D1. E pode-se observar que o
extrator 5 etanol-acetato de etila foi o melhor
extrator, pois conseguiu separar melhor os extratos
D5.
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Figura 1. Espectro de todas as amostras de café
onde (B) Bourbon, (1) lapar 59, (C) IPR 101, (D) IPR
108.
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Figura 2. Grafico dos escores para as componentes
CP2 e CP3 dos dados de espectroscopia no
infravermelho, onde (B) Bourbon, (I) lapar 59, (C)
IPR 101, (D) IPR 108.

Conclusoes |

Os resultados da analise de componentes principais
mostraram que o0s extratos preparados em
etanol:acetato de etila discrimina as quatro
variedades estudadas. As principais bandas do
infravermelho s&o caracteristicas de alcal6ides.
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