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Introducao |

No intuito de contribuir para a integracéo

entre académicos e a comunidade escolar,
desenvolver palestras voltadas as fermentacdes
industriais, propde aos alunos de Dourados outras
formas de adquirir o conhecimento. Os processos
fermentativos encontram-se presentes nos mais
variados produtos de consumo do cotidiano das
pessoas tais como: logurtes, queijos, bebidas,
etanol combustivel e etc (ALFENORE et al., 2002).
Os produtos fermentados séo altamente benéficos a
salde e sd8o mundialmente consumidos. Os
principais agentes transformadores dos produtos
fermentados sdo 0s microrganismos que possuem a
capacidade de fermentar um substrato, originando
produtos biotecnoldgicos de alto valor agregado
(OSTERGAARD et al.,, 2000). As leveduras sao
tradicionalmente as mais utilizadas na industria de
panificacdo, na producdo de bebidas alcodlicas e
producdo de etanol combustivel, fazendo deste
grupo de microrganismo um dos mais importantes
agentes transformadores de produtos
biotecnoldgicos. Esse trabalho teve como objetivo a
elaboracdo de um folder, e um levantamento
bibliografico que proporcionou a elaboracdo da
palestras que foram ministradas. Visando promover
a formacdo profissional e cientifica ao mesmo
tempo em que contribui ativamente para diminuir a
distancia entre o modelo tedrico da universidade e a

comunidade escolar.

Resultados e Discussao |

O desenvolvimento deste trabalho propiciou a
elaboracdo de um folder, a interacdo entre os
integrantes da equipe e uma rica troca de
experiéncia entre os académicos e professores

envolvidos no projeto sendo 214 o total de alunos
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espectadores. O levantamento bibliografico produziu
um grande conhecimento do conteddo a ser
trabalhado para a producéo da palestra sobre o
tema fermentacdo. Os resultados sdo a elaboracéo
do folder contendo varios temas de palestras a
serem ministradas nas escolas, o0 levantamento
bibliografico, e a palestra que apresenta o tema
sobre o0s processos fermentativos, e assim
apresentando explicagbes sobre a fabricagdo de

produtos presentes em seu cotidiano.

Conclusdes |

A palestra sobre processos fermentativos
trousse aos alunos um conhecimento mais completo
sobre alguns produtos fermentados que estédo
presentes em seu dia a dia.

Tais informacdes passadas de modo
simples e eficaz fazem com que o interesse dos
alunos pela quimica aumente e fortaleca a procura
por esses campos de trabalho.

Deste modo espera-se uma maior busca
pelos cursos de quimica da UEMS durante o
periodo de inscricdes para o processo seletivo anual

da instituicao.
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