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Introducao |

Os (licoalcaléides de Solanaceae séao
glicosideos de natureza esteroidal encontrados em
espécies de plantas desta familia sobre os quais ha
relatos de participacdo em processos de defesa
vegetal.1 Glicoalcaléides como a a-solanina e a a-
chaconina, presentes em Dbatatas (Solanum
tuberosum L.) séo téxicos para seres humanos em
concentragbes acima de 200mg/Kg. Além das
batatas, ha varias plantas desta familia usadas na
alimentagdo humana, tais como berinjelas e jilos.
Estes alcaldéides tém atraido a atencdo de
pesquisadores pela sua atividade biolégica —
principalmente sua toxicidade e atividade anticancer
contra células cancerosas do figado (HepG2),
estomago (AGS e KATO llI), linfoma (U937) e cervical
(HeLa). Nesta comunicagdo apresentamos o0s
resultados do desenvolvimento de processos de
separacgao preparativa de a-solanina, a-chaconina,
a-solamargina e a-solasonina, presentes
respectivamente em batatas e berinjelas (S.
melongena L.). O objetivo deste projeto é o estudo
da toxidez e da atividade anticancer dos alcaldides
de Solanum purificados e caracterizados. Em
etapas futuras os alcaldides isolados serdo
utilizados para o monitoramento da concentragao
dos mesmos em batatas, berinjelas e jilos
consumidos pela populagao brasileira.

Resultados e Discussao \

Os procedimentos de isolamento e
purificacdo de a-solanina e a-chaconina a partir de
batatas foram baseados no relato de Soulé?, com
algumas modificagdes. Em resumo, cascas de
batatas foram trituradas e o produto foi seco em
estufa a 50 °C. O material triturado foi extraido com
acido acético aquoso a 5% com assisténcia de ultra-
som. O extrato obtido foi passado em uma coluna
com XAD-2, e a fragdo rica em alcaldides eluida
com solvente (CH,Cl,:CH3;OH:NH,OH aquoso a 2%
70/30/5, viv). Esta fragao foi evaporada e o residuo
submetido a cromatografia “flash” em silica. A
separacao em silica propiciou a obtencdo dos dois
alcaldides em alta pureza. A caracterizagao dos
mesmos foi feita por espectrometria de massas e de
rmn de 'H e ™C. As modificagdes introduzidas
foram: extragdo com assisténcia por ultra-som e
cromatografia  “flash”. Estas modificagcdes
resultaram em um procedimento rapido e eficiente
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para a obtengdo dos alcaléides. Para a extragao
dos alcaldides de berinjelas (a-solamargina e a-
solasonina), a grande concentragao de clorofila e
antocianinas no material vegetal bem como a
inexisténcia de relatos na literatura sobre tais
procedimentos nos obrigou a desenvolver uma nova
metodologia que consiste na extragdo direta dos
alcaldides (a partir de berinjelas secas em estufa e
trituradas) com solvente (CH,Cl,:CH3;0H:NH,OH
aquoso a 2% 70/30/5, v/v), evaporagdo e retomada
do residuo com acido acético aquoso a 5% seguida
de basificagdo com NH,OH aquoso a 28% para
precipitacdo dos alcaldides. A etapa de purificagao
foi feita por cromatografia “flash” nas mesmas
condigbes anteriores. A caracterizagdo dos
produtos também foi feita por espectrometria de
massas e de rmn de 'H e "°C.
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IEigura 1. Glicoalcaloides de Solanum.

Conclusodes

Foram desenvolvidos procedimentos para o
isolamento e purificagdo dos alcaldides a-solanina e
a-chaconina a partir de batatas (S. tuberosum L.) e
de a-solamargina e a-solasonina a partir de
berinjelas (S. melongena L.). Os glicoalcaldides
isolados foram caracterizados por seus espectros
ge massas e de ressonéncia magnética nuclear de
He “C.
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