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Introducao |

A economia brasileira é uma das mais
importantes economias do mundo baseadas na
agricultura, produzindo e exportando café, aglcar
de cana, soja, mandioca, frutas, entre outros.
Entretanto, a grande producdo desses produtos
agricolas gera uma grande quantidade de residuos.
Umas das aplicacdes em potencial desses residuos
pode ser sua utilizacdo como fonte de carbono em
bioprocessos para obtencéo de produtos quimicos e
de prodlutos de maior valor agregado, como
enzimas’.

Nos udltimos anos houve um aumento na
tentativa de tornar mais eficiente a utilizacédo
desses residuos, cuja disposicdo no meio ambiente
causa seérios problemas de poluicdo. Com o
advento da inovacdo biotecnolégica na area de
enzimas e da tecnologia das fermentacBes, novas
perspectivas estdo sendo realizadas®.Sendo que a
fermentacdo em estado sélido (FES) € uma técnica
simples e barata par a producdo de enzimas, e esta
sendo empregada usando substratos facilmente

disponiveis e de baixo custo vem sendo
empregada, predominantemente, em paises
orientais, para a obtencdo de produtos de

importancia comercial®.

A producdo de enzimas celuloliticas
destaca-se ramo industrial pela a utilizacdo de tais
estas enzimas no beneficiamento de produtos de
indUstrias téxteis, de papel, farmacéutica e
alimenticia, dentre outras *.

A endoglucanase é uma das enzimas
celuloliticas que tem a habilidade de decompor a
biomassa celulésica em glicose. O objetivo deste
trabalho € determinar a cinética de producdo de
CMCase produzida através da FES de residuo de
acerola (Malpighia emarginata D.C.) fermentado
com o fungo Aspergillus niger.

Resultados e Discussao |

A Figura 1 apresenta a variacdo da atividade
enzimatica para a CMCase em fun¢éo do tempo de
fermentacgéo e das umidades do residuo de acerola.
O microrganismo selecionado obteve crescimento
consideravel em todas as umidades testadas,
apresentando destaque para a umidade relativa de
50%, a qual apresentou a maior producado estimada
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em 48 horas de fermentagdo com uma atividade
enzimatica quantificada a 11,8 U/g

Figura 1. Efeito do tempo de fermentacdo e
umidade sobre a atividade de CMCase.
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Observa-se em todos 0s casos a ocorréncia
de um pico de atividade lipdsica no tempo de 48
horas, seguido de um novo aumento ao final da
fermentacdo. A queda da atividade pode estar
relacionada a desestabilizacdo da enzima pelo
efeito do pH, temperatura ou ainda a producdo de
enzimas inibidoras pelo microorganismo, conforme
ja demonstrado por Palma et al. (2000)°. O aumento
de atividade enzimética ao final das fermentacdes
pode estar correlacionado a produgédo de uma nova
CMCase, ou queda de atividade da enzima
inibidora®.

Conclusodes

Os resultados indicam que a estirpe de Aspergillus
niger € bastante promissora, quanto a obtencéo de
enzimas celuldsicas, a analise obtida indica que
para a CMCase a otimizacdo do bioprocesso
encontra-se entre 2 dias de fermentacdo para uma
producéo enzimética eficaz, com umidade de 50%.
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