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Introducao |

A prensagem de grdos oleaginosos € um
método rapido, facil e de baixo custo para a
obtencdo de dleos. Trés sdo os métodos de
extragcdo de Oleos (Pighinelli, 2008). A prensa
utilizada para a extracdo de 6leo neste trabalho foi
projetada e construida no IFMA-S&o Luis e as
andlise quimicas realizadas na UEMA — S&o Luis.

Quanto a caracterizacdo do 6leo obtido por
prensagem foi realizado testes de caracterizacdo
fisica e fisico-quimicas para assim avaliar a
gualidade do mesmo. As analises fisicas e fisico-
guimicas normalmente realizadas nos 6leos sao
importantes para demonstrar certas propriedades.
Assim sendo, pode-se usar os indices de iodo e
saponificacdo para identificacdo de lipidios e os
indices de acidez e peréxidos como parametros de
avaliacdo da qualidade do 6leo (Barbosa, 2010). A
principal forma de deterioracdo dos 6leos consiste
na oxidacdo, que ocorre quando o0 oxigénio
atmosférico é dissolvido no 6leo e reage com o0s
acidos graxos insaturados, que sao tanto mais
reativos quanto maior o nimero de insaturacdes em
suas cadeias (Moretto e Fett, 1998). O presente
trabalho traz a perspectiva de um estudo do 6leo de
mamona bruto, com o propésito de estudar suas
caracteristicas fisico-quimicas para aplicacdo em
bioenergia.

Resultados e Discussao |

O oleo bruto obtido foi caracterizado conforme
a metodologia oficial da AOCS. A extracado do 6leo
bruto foi realizada na prensa por batelada (Figura
1). De acordo com os parametros estipulados pela
legislacdo, pode-se observar que tanto para o 6leo
de mamona bruto quanto o valor de referéncia da
literatura, os valores de indice de per6éxido nao
ultrapassaram o limite estabelecido pela legislacéo,
onde o maximo permitido é de 10 meq.g.Kg™ .O
alto valor da acidez pode ser um indicativo de uma
mé& conservacdo do 6leo, que pode ser resolvido
por processo de degomagem (Tabela 1). Todos os
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outros resultados estdo dentro dos valores de
referéncia.

i

Tabela 1 — Caracteristicas Fisico-Quimicas e Fisica
do 6leo de mamona bruto e refinado

Figura 1- Prensa pistédo-
cilindro com acionamento
hidraulico

Caracterisiticas Oleo de Oleo de Valores

Mamona Mamona AOCS
Bruto Refinado

indice de acidez 12,33 0,50 4 max.

(mgkKOH.g™h

Teor de umidade 0,41% 0,20

(9.100g™")

indice de refragéo 1,472 1,466-

a40°c 1,4773

Acidos graxos 66,53 1,50

livres (g.100g™ de

acido oléico)

Indice de lodo- 59,75 88,3 81-91

Método de Wijs

(mgl,.100g™)

indice de 186,68 160 176-

Saponificag&o 187

(mg KOH.g™h)

indice de peroxido 0,48 Max. 10

(meg.Kg™)

Densidade (g.mL) 0,88 0,960

Conclusodes

De acordo com as analises quimicas o 6leo bruto de
mamona obtido por prensagem mostrou-se dentro
dos parédmetros estabelecidos pela AOCS.
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