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Introducgao

Estudos comprovam que a ingestdo moderada
de vinho confere beneficios a sadde. Alguns destes
beneficios estdo associados a presenca de fosforo,
um dos principais anions presente em uvas, que
desempenha importante papel no sistema bioldgico
humano'. A composigdo inorganica desta bebida
representa uma possibilidade de caracterizagdo e
uma alternativa no processo de escolha do
consumidor.

A analise por inje¢gdo em fluxo (FIA) associada
a espectrometria de absorcdo molecular UV-VIS
representa uma alternativa de reduzir o tempo de
analise, ndo apenas por empregar sistemas de facil
montagem e manuseio, mas também por apresentar
pequeno intervalo (temporal) de resposta. Além
disto este método detém alto grau de
reprodutibilidade, possibilidade de minimizar o
consumo de reagentes e geracdo de residuos bem
como, reduzido risco de contaminagao.

Com o objetivo de determinar e correlacionar
os teores de fésforo em vinhos tintos e brancos
utilizou-se o FIA associado a espectrometria UV-VIS
e a espectrometria de emissédo optica com plasma
indutivamente acoplado (ICP OES) para amostras
digeridas em forno micro-ondas. As amostras in
natura (sem digestdo) foram também analisadas
somente no sistema FIA.

Resultados e Discussao

As amostras analisadas sdo provenientes de
vinhos das uvas Deckrot, Trincadeira e Alfrocheiro
(variedades tintas) e Moscatel e Chenin Blanc
(brancas). Solucgdes padroes contendo de 1 a 10
mg.L"" P-PO,* foram utilizadas para tragar a curva
analitica. No preparo de amostras transferiu-se 2
mL de amostra e 8 mL de HNO; concentrado para
recipiente de Teflon e o forno de micro-ondas foi
aquecido seguindo programacgéo ja estabelecida®.
As solugdes digeridas foram diluidas para 50 mL.

Comparando os valores individualmente, com
excegao da variedade Deckrot, a analise dos
resultados obtidos através do método proposto
evidenciaram a existéncia de teores de P-PO.,* em
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vinhos tintos superiores aos encontrados em vinhos
brancos, estando estes dados em consonancia com
os apresentados na literatura®.

A Tabela 1 exibe os resultados mencionados
para a concentragdo de P-PO,* em amostras de
vinho digeridas, em ftriplicata, e em amostras
in natura. Os resultados dos teores de fésforo
apresentados para amostras de vinho in natura,
também se encontram dentro dos limites citados na
literatura?.

Tabela 1. Concentragdo de P-PO,*, em mgL", das
amostras de vinho tinto e branco digeridas e para
amostras in natura.

In natura | Digestao | Digestao
Amostras FIA- FIA- ICP-OES
UVIVIS UV/VIS
Deckrot* 26,0 29,7 36,0
Trincadeira® 164,7 258,8 278,5
Chenin Blanc 29,4 55,5 69,9
Moscato 33,1 66,0 74,2
Alfrocheiro* 87,4 136,1 154,7

* vinhos tintos

Conclusoes

Os teores médios de fosforo, para vinhos tintos
e brancos digeridos e analisados no FIA, foram
mais préximos aos do ICP. Para as amostras in
natura é necessario mais estudos, pois se observa
que o teor de fosforo € menor, o que indica haver
outra espécie de fésforo nos vinhos, a qual somente
€ medida apo6s digerir a amostra.
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