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Introducao |

Nos ultimos anos a classe dos endofiticos vem se
destacando como uma classe promissora na busca
de novas substancias bioativas. No estudo dos
fungos endofiticos associados a espécie vegetal
Hancornia speciosa conhecida popularmente
conhecida como mangabeira foi isolado o fungo
Aspergilus sp. O género Aspergillus apresenta-se
como uma fonte em potencial para obtencdo de
produtos naturais bioativos."

Resultados e Discussao |

O fungo Aspergillus sp. foi isolado de folhas
saudaveis de H. speciosa, a linhagem pura foi
cultivada em PDA por sete dias, e em seguida
inoculadas em meio liquido PDB, e mantida em
cultura estética por 28 dias. Posteriormente, o caldo
fermentado foi separado do micélio e submetido a
extracdo com acetato de etila. A identificacdo da
substancia majoritaria no extrato bruto foi realizada
com base na analise de seus dados
espectroscopicos de RMN 'H e *C. Comparacéo
com dados da literatura® levou a determinacéo
estrutural da substancia majoritario como sendo o
acido kojico. A partir da analise do extrato bruto em
CLAE analitico, calculou-se uma concentracdo de
0,7 mg de acido kdjico por grama de extrato seco.
Como cada litro de caldo fermentado produz 0,24 g
de extrato, podemos obter 0,179 de acido kéjico por
litro de caldo fermentado. O extrato bruto foi
submetido a ensaios antioxidante utilizando o ensaio
com DPPH conforme metodologia descrita por Blois®
de sequestro do radical NO, onde foi verificada a
atividade antioxidante do extrato e do padrdo acido
kojico. Na avaliada da atividade antioxidante, o
extrato bruto AcOEt e o &cido kojico (padréo
comercial adquirido da Sigma Aldrich) foram
testados nos bioensaios nas mesmas condi¢des. A
substancia pura, acido koéjico e o extrato bruto
apresentaram uma baixa capacidade de sequestro
de radical livre no teste com DPPH. J4 na acédo
inibitéria da formacdo do radical éxido nitrico (NO),
foi evidenciado que o extrato AcCOEt e a substancia
acido kdjico apresentaram um IC50 de 150 e 40
pMg/mL respectivamente mostrando um forte efeito
frente o radical NO’, sendo importante mencionar
que um efeito de 20% de inibicdo pode ser
importante em determinados momentos metabélicos
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como no caso da pré-eclampsia, hipéxia fetal e/ou
isquemia de reperfusdo, que o NOe funciona como
vasodilatador (WAKATSUKI & OKATANI, 2000).
Todas as andlises foram feitas em triplicata. Para os
célculos de NO foi utilizados o tempo de 150 min.
Foi realizada também andlise das Substancias
Reativas com o Acido Tiobarbitarico (TBARS) in
vitro pelo método do Peréxido de Hidrogénio (H,O,).
Ambas as amostras (extrato e Acido Kdéjico) néo
apresentaram percentual de inibicdo (IP %)
significativo em relacdo ao grupo controle (Etanol)
pelo teste t-Student para p<0.05.
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Figura 1. Estruturas da substancia identificada no extraitob
deAspergillussp.

Conclusdes |

Os resultados encontrados até o momento
evidenciam o fungo Aspergillus sp. como uma fonte
renovavel em potencial para producdo do acido
kojico, uma substancia de alto valor e grande
importdncia comercial para as industrias de
alimentos e cosméticos.

O extrato bruto padronizado do fungo Aspergillus sp.
apresentou uma baixa capacidade de sequestro de
radical livre, DPPH, mas no entanto mostrou forte
acdo inibitéria na formacdo do radical (NO),
tornando este extrato um candidato a um novo
fitoterapico.
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