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Introducao |

Dentre os Oleos vegetais o de oliva destaca-se
comercialmente devido ao grande uso como
alimento e suas propriedades medicinais. A partir
dos anos 80, o azeite de oliva vem sendo alvo
frequente de adulteracfes, sendo a mais comum a
adicdo de outros Oleos vegetais. Frente a esta
realidade, percebe-se a necessidade de um método
analitico capaz de identificar tais fraudes. Neste
trabalho tem-se por objetivo, obter espectros de
massas no modo negativo ESI(-)-MS de amostras
de oliva extra virgem puras e adulteradas com 6leo
de milho na faixa de 1 a 20% (m/m). A partir dos
dados de ESI(-)-MS (m/z dos ions e suas
respectivas intensidades relativas) foi realizada uma
analise exploratéria usando HCA (Analise de
Agrupamentos Hierarquicos) e PCA (Analise de
Componentes Principais) visando obter uma
separacao entre as amostras analisadas.

Resultados e Discussao |

As amostras dos 6leos (100 pL) foram misturadas
com 1 mL de uma solucdo de metanol/agua 1:1 e as
misturas resultantes vigorosamente agitadas. A fase
aquosa foi separada e continuamente injetada,
através de uma seringa num fluxo de 15 pL/min, na
fonte de ionizacdo do espectrdbmetro de massas
(LCQFleet, ThermoScientific). As amostras geraram
ESI(-)-MS caracteristicos, como pode ser visto na
Figura 1.

281
ESIMS de Azelte de Oliva

Intensidade relativa %

h » 279
: \

%0

L
300

Figura 1. ESI(-)-MS (fingerprints) de amostras
tipicas de 6leo de milho e azeite de oliva.

Na Figura 2 temos o dendograma obtido pela HCA
dos dados originais onde vemos a separacao entre
as classes das amostras de oliva extra virgem e
oliva adulterada com 6leo de milho.

Foi construido um modelo PCA com os dados
originais usando 3 PCs com 99,64% de variancia
explicada. A classificacdo obtida pode ser
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visualizada pelo grafico dos escores como mostra a
Figura 3.

Dendograma - Dados Originais
T T T

L_
|

Oliva Extra Virgem

L e )

Ll

Oliva adulteradas com milho

ul

.
) - 100 120 140
Distancia para o K-vizinho mais préximo

Figura 2. Dendograma obtido pela HCA para as
amostras de oliva extra-virgem e adulteradas com
6leo de milho.
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Figura 3. Gréfico dos escores para as amostras de
oliva extra-virgem e adulteradas com 6leo de milho.

Conclusdes |

A analise exploratéria dos espectros ESI-MS no
modo negativo permitiu a visualizacdo de
agrupamentos distintos de ambas as classes,
permitindo que as mesmas sejam separadas de
modo rapido e confiavel. Assim sendo a metodologia
desenvolvida pode ser utilizada para detectar a
presenca de adulteracéo de oliva com 6leo de milho.
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