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Introducao

A cana-de-agucar € uma matéria-prima versatil
podendo ser empregada “in natura”, como forragem,
alimentagdo animal, ou matéria-prima para a
fabricagdo de rapadura, melado, aguardente, agucar
e alcool. O aproveitamento de seus residuos ja
permite a produgédo de etanol, através da hidrolise
do bagaco, seguida de fermentagéo alcodlica. Essa
hidrélise gera além dos acglUcares fermentaveis,
furfurais e o 5-hidroximetilfurfural (HMF), que sao
indesejaveis por serem toxicos aos microrganismos
responsaveis pela biotransformacao, entretanto, o
HMF tem sido considerado “bloco de construcao”
(building block), obtido através de lignocelulésicos,
para a industria quimica. Seus derivados tém sido
utilizados como inibidores de corrosdo, na
agricultura  como fungicidas, na industria de
cosméticos e como aditivo alimentar. O estudo da
hidrélise acida de frutose e glicose para producéao de
HMF tem sido importante para viabilizar a produgéo
deste bloco de construgéo de biorrefinarias™23,

Resultados e Discussao

As reacgbes de hidrolise de frutose foram realizadas
em reator de ago, com agitacdo e controle de
temperatura. Em todos os experimentos partiu-se de
uma concentracdo de 1% m/v de frutose em trés
valores diferentes de pH, que foi ajustado com acido
sulfarico.

O acompanhamento da conversdo de frutose em
HMF foi realizado através de analises por
Cromatografia Liquida de Alta Eficiéncia, em
cromatografo Shimadzu, utilizando uma mistura 3:1
de acetonitrila/agua como eluente, num fluxo de
1mL/min e coluna Nucleosil 100 (Trennsaule).

A Figura 1 mostra os resultados obtidos e pode-se
observar que o aumento da temperatura favorece a
conversdo em todos os valores de pH testados. E
possivel notar também que em pHs mais acidos as
conversbes sdo maiores, chegando a 96% no pH
1,5 e 85,8% no pH 2,0. Em pH 2,5 a conversao na
temperatura mais alta ndo ultrapassa 44%.
Sabendo-se que o HMF nao € o unico produto da
degradacdo da frutose e que sua degradacao
também ocorre em meio acido (Figura 2) ha que se
considerar que a formagdo dessas substancias
também podem acarretar uma perda de rendimento
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em HMF, e este acompanhamento ¢é parte
integrante da proxima etapa deste trabalho.
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Figura 1. Converséao de Frutose.
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Figura 2. Degradacao de Frutose em HMF e
subprodutos.

Conclusoes

Para valores de pH acima de 2,0 ocorre uma
diminuicdo da conversao de frutose em HMF,
mesmo em temperaturas tao altas quanto 220°C,
evidenciando a importancia da disponibilidade de H*
para a efetivagao da transformacao.
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