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Introducao

O pequi (Caryocar brasiliense, Camb.) é
cultivado no cerrado brasileiro incluindo os estados
do Para, Mato Grosso, Goids, Distrito Federal, Sao
Paulo, Minas Gerais e Parand e nos estados
nordestinos, Piauf, Ceara e Maranh&o'. O dleo de
sua polpa tem efeito tonificante, sendo usado contra
bronquites, gripes e no controle de tumores®. E
utilizado na medicina alternativa na cura de Ulcera
de coérnea, como cicatrizante, prevencao e cura de
oftalmia, infecgbes bronco-pulmonares dentre
outras aplicagﬁes3. Em sua maior parte o 6leo é
feito artesanalmente para consumo préprio e
comercializacdo em feiras livres onde pode vir a ser
adulterado necessitando de avaliacdo da qualidade
uma vez que seu consumo e interesse da industria
farmacéutica vém aumentando.

Resultados e Discussao

A amostra de referéncia do 6leo de pequi foi
obtida em Barras-PI e as demais em feiras livres de
Teresina-Pl: CEAPI e mercados dos bairros Mafua
e Parque-piaui, também foi utilizado 6leo de soja
comercial. Determinou-se o indice de acidez por
titulacdo acido-base, o indice de éster com
saponificacdo dos &cidos graxos adicionando-se
KOH e titulacdo do excesso deste além de analise
em viscosimetro Cannon-Fenske em banho
termostatico KV 300 SERIES. Os resultados estédo
na Tabela 1.

Tabela 1. Parametros fisico-quimicos: viscosidade
cinematica (V) a 40°C, indice de acidez (IA) e
indice de éster (IE) das amostras analisadas.

Amostras V(cm?/s) |A** |E**
Referéncia 2,674 3,94 264,53
Mistura (1:1)* 2,229 2,18 183,12
Oleo de soja 2,204 0,28 129,64
Mafua 2,177 0,93 228,69
CEAPI 2,151 1,18 229,11
Parque-piaui 2,084 1,05 229,80

* 6leo de soja e amostra de referéncia; **mg de KOH/g de 6leo

Realizou-se também cromatografia em camada
delgada com hexano/AcOEt 8:2 como eluente e
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éter/etanol 1:1 como solvente (Figura 1).
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Figura 1. Cromatograma das amostras de 0Oleos. A:
Referéncia, B: Mafua, C: Parque Piaui: D: CEAPI.

Comparando-se os parametros fisico-quimicos,
as amostras das feiras livres podem estar
adulteradas, pois todos os seus valores estdo
abaixo dos da amostra de referéncia e o 6leo de
soja pode vir a ser um provavel adulterante ja que a
mistura 1:1 deste com a amostra de referéncia
apresentou tais valores semelhantes aos das
amostras de feiras livres. Na analise cromatografica
foi observado que o R; da mancha principal na
amostra de referéncia em relacdo as das demais foi
inferior. Aléem de manchas com R; menores na
amostra de referéncia, manchas estas ausentes ou
pouco evidentes nas amostras das feiras livres,
também evidenciando adulteragéo.

Conclusoes

Os métodos utilizados se mostraram eficazes e
por comparacdo dos parametros fisico-quimicos e
do cromatograma das amostras analisadas houve
indicativo de provavel adulteragdo sendo o 6leo de
soja um possivel adulterante.
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