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Introducéo |

Os indicadores naturais sao substancias
organicas com carater fracamente acido ou basico
encontrados em folhas, flores e frutos de plantas,
que mudam de cor em funcéo do pH do meio'.

Diversos materiais alternativos ja foram relatados
como indicadores, dentre os quais se destaca o
repolho-roxo. Nesse sentido, o presente trabalho
objetiva estudar flores com propriedades indicadoras
acido-base nado exploradas, como espirradeira
(Nerium oleander) e mini-lacre (Ixora coccinea,
Figura 01), além de buganvilia (Bouganvillea glabra)
e acdcia (Cassia fistula), a fim de ampliar o numero
de indicadores naturais disponiveis, promovendo
uma avaliagdo comparativa entre os demais
indicadores ja descritos®.

A aplicagéo dos extratos como indicadores de pH
de substancias do cotidiano, além da insercéo de
um experimento inovador de quantificacao de acido
acético em vinagre utilizando bicarbonato de sédio,
visando obter indicadores naturais acessiveis e

passiveis de utilizagdo na andlise quantitativa de
substancias foi também um dos objetivos propostos
neste trabalho.

Figura 01: Fotografia das espécies N. oleander
(esquerda) e I. cocinea (direita).

Resultados e Discussao |

A extracdo dos pigmentos vegetais, realizada em
meio aquoso (cha) e alcodlico (infuséo), foi realizada
somente para as flores das espécies supracitadas.

Para os ensaios, foram utilizadas solugdes de
extrato bruto, onde aliquotas de 3 mL foram
transferidas para tubos de ensaio para formar

Os materiais utilizados na determinagéo do pH
foram: vinagre, isotbnico sabor lim&o, detergente,
agua sanitaria e um eliminador de odor.

Os resultados mostraram que todos os extratos
naturais apresentaram valores de pH semelhante ao
indicador comercial para as amostras testadas,
apresentando dificuldade de visualizagdo nos
extratos de acacia, mini-lacre amarelo e no extrato
alcodlico de bungavilia laranja.

A quantificagdo do CH;COOH em vinagre foi
realizada utilizando os extratos obtidos, onde os
alguns resultados da titulagédo do acido acético com
NaHCO;, e os indicadores azul de bromotimol e os
extratos vegetais sdo mostrados na tabela abaixo.

CH3COOH + NaHCO3 ————» CH3COO Na* + COz + H20

Tabela 1. Resultados da Andlise Quantitativa

Reacao de Neutralizacao
Extrato

(Indicador) Inicio N Fim
Mini-lacre vermelho Vel Il

(alcbolico)

Espirradeira .
vermelha (alcéolico) Rosa Incolor (leitoso)

Buganvilia roxa Vermelho

(alcodlico) Hosa (vinho)

Mini-lacre vermelho
(aquoso) Rosa Incolor

Espirradeira Marrom
vermelha (aquoso) el esverdeado
Azul de bromotimol ATEET VIERE

(Padrao)

Conclusées |

Os experimentos mostraram  abordagens
importantes para o ensino experimental de quimica,
como o carater acido-base de extratos, evidenciado
por mudancas de coloragdo em virtude do meio,
possibilitando ainda a determinagao de substéancias
em misturas.

solugbes com valores de pH entre 0 e 14, além do Agradecimentos |

extrato bruto ndo alterado, que foi usado como
padrdo de comparagao.

ApoOs a obtencdo das solugdes de diversos pH
dos extratos vegetais, os mesmos foram utilizados
como escala para determinacdo do pH de amostras
comerciais e comparados com indicador comercial.
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