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Introducao

A presenga de arsénio (As) em vinhos depende de
varios fatores, tais como, o tipo de solo, o uso de
herbicidas, pesticidas e conservantes da madeira
utilizados no  processamento, transporte e
armazenagem do vinho. A andlise de especiacao de
As em vinho é importante devido a diferente
toxicidade das espécies de As. No caso de ingestao
regular desta bebida, mesmo baixas concentragdes
de arsénio podem causar problemas de saude,
como doencas cardiovasculares, distlrbios no
sistema nervoso central e vascular periférico, cancer
de pele e gangrena. Os efeitos téxicos do As
dependem do estado de oxidagdo, estrutura
molecular ou de complexos deste elemento. Os
compostos inorganicos de As [As(lll) e As(V)] séao
mais téxicos do que os compostos organicos como
o acido monometilarsénico (MMA) e &cido
dimetilarsdénico (DMA). Tendo em vista que diversos
compostos de As podem estar presentes no vinho é
importante dispor de métodos analiticos adequados
para sua identificagdo e quantificagao.

A determinacéo de espécies de As em vinho é dificil
tendo-se em vista a complexidade da matriz,
principalmente devido ao alto teor de sélidos e a
presenca de diversos compostos organicos. Para
tal, & importante o uso de técnicas robustas, entre
as quais é possivel destacar a cromatografia a
liquido associada a espectrometria de massa com
plasma indutivamente acoplado (LC-ICP-MS). A LC-
ICP-MS permite uma boa separagao de espécies de
As e possui boa sensibilidade, podendo-se
determinar baixas concentracbes dos analitos.
Tendo-se em vista, principalmente, a toxicidade do
As e o0 consumo regular de vinho por muitos
individuos, o objetivo do presente trabalho foi o
desenvolvimento de um método para a
determinacdo de espécies de arsénio por LC-ICP-
MS em vinhos brancos. Os parametros
cromatograficos para a separagdo das espécies de
As e as condicbes de tratamento das amostras
foram avaliadas.

Resultados e Discussao

Foram utilizadas 14 amostras de vinho branco
procedentes de diferentes regides da América do
Sul. As melhores condicbes de separacao
cromatografica das espécies de As foram: fase
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mével (NH,),HPO, a 20 mmol I'', pH (6,0) e vazdo
da fase mével a 1,5 mI min™'. O pH da fase mével foi
ajustado com &cido nitrico ou hidréxido de aménio.
Ap6s ajustadas as condigbes cromatograficas,
foram identificadas as espécies As(lll), As(V) e DMA
nas amostras. A quantificacdo das espécies de As
foi feita empregando-se solugdes de referéncia de
As(lll), As(V) e DMA, que foram preparadas na
propria fase movel. Devido ao forte efeito de matriz,
foi necessario diluir as amostras por um fator de 10,
empregando a propria fase mével. Testes de
recuperagdo de cada espécie de As foram feitos
para avaliar possiveis problemas de interferéncia na
andlise. Para efeito de comparagéo, foi determinada
a concentragao de As total por ICP-MS, sendo que a
amostra foi previamente decomposta em sistema
fechado com o uso de HNO; concentrado. Em todas
as amostras foram detectados As(lll) e As(V) e
somente em duas amostras foi detectado DMA.
As(V) é a espécie presente em maior concentragao
em todas as amostras estudadas. As concentragdes
de As(lll), As(V) e DMA variam de 3a 10,8 a 18 e
1,0 a 1,1 pg I, respectivamente. Os valores obtidos
para 0 somatdrio das espécies de As em cada
amostra sdo concordantes com os valores de As
total. As recuperacdes das espécies de As ficaram
na faixa de 92 a 110% e a precisdo do método,
expressa pelo desvio padrdo relativo, foi inferior a
10% (n = 5).

Conclusoes

O sistema LC-ICP-MS, apesar da complexidade da
matriz da amostra, possibilitou a determinagao direta
(sendo somente necessaria a diluicdo da amostra)
de espécies de As em vinho branco. Foi observado
que a concentracao das espécies de As apresentam
uma elevada variagdo na concentracdo nas
amostras estudadas, o que pode estar relacionado
ao solo, manejo agricola ou processo industrial.
Com os dados obtidos pode-se verificar que hd uma
correlagdo entre a concentragao das espécies de As
e a procedéncia do vinho.
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