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Introducao

O jambolao (Syzygium cumini Lamarck), também
conhecido como jameldo, pertence a familia
Myrtaceae, sendo originario da india’. O jamboldo
esta bem adaptado as condic¢des de solo e clima do
Brasil, apresentando uma alta produc&o por arvore'.
Existem varios relatos quanto a sua composi¢do
guimica, porém s&o poucas as informacdes quanto
ao teor de vitamina C (acido ascérbico), um
nutriente muito importante para a fisiologia humana.
O objetivo deste trabalho foi quantificar os teores de
vitamina C na casca e na polpa do jamboléo,
gerando novas informacdes a respeito da
composigdo quimica desta fruta.

Resultados e Discussao

As amostras de jamboldo (Syzygium cumini
Lamarck) provenientes de uma arvore presente na
Embrapa Agroindlstria de Alimentos foram
processadas em triturador tipo blender para produzir
um material homogéneo, proporcionando maior
reprodutibilidade entre as extragbes. As amostras
foram pesadas, extraidas com acido sulfirico
suprapuro® 0,05 M em ultrassom por 10 minutos,
avolumadas em baldo volumétrico ambar, filtradas
em papel de filtro quantitativo e transferidas para
vial ambar com tampa de rosca e septo de silicone?.
Na analise cromatografica utilizou-se um
cromatégrafo de alta eficiéncia Waters® Alliance
2695, detetor de arranjo de fotodiodos Waters®
2996, coluna Biorad Aminex® HPX-87H, fluxo de
0,7mL/min., volume de injecdo de 20 pL, A =243,9
nm e modo de eluicdo isocratico com fase mdvel
igual & solucdo extratora®. A quantificacdo foi feita
por padronizacdo externa, utilizando-se padrdo de
vitamina C Sigma-Aldrich®. A tabela 1 reporta os
teores de vitamina C encontrados na casca e na
polpa do jamboldo. A figura 1 representa o perfil
cromatografico obtido nas analises cromatograficas
para as amostras avaliadas, diferenciando-se
apenas na area do pico da vitamina C.
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Tabela 1. Teores de vitamina C na casca e na polpa
do jambol&o (Syzygium cumini Lamarck).

Parte da fruta Vitamina C (mg/100g)

Casca 15,73

Polpa 7,22

Figura 1. Cromatograma da andlise de vitamina C
no jamboldo (Syzygium cumini Lamarck)
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Conclusoes

Os valores encontrados indicam maior presenca de
vitamina C na casca que na polpa, o que é
contribuido pela maior presenca de &gua nesta
Ultima. Este fato demonstra a importancia de néo se
desprezar a casca do jamboldo na obtencdo de
produtos derivados, ou até mesmo na obtenc¢éo de
produtos com fins terapéuticos. Também é valido
refor¢ar a importancia da casca deste fruto devido a
presenca, em grande quantidade, de outros
compostos bioativos como as antocianinas®.
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