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Introdução 

A espécie Cocos nucifera L. pertence à família das 
Palmáceas sendo conhecida no Brasil como 
coqueiro. Seu fruto, “o coco”, é constituído de água, 
rica em proteínas, vitaminas e sais minerais,
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sendo bastante consumida na forma de bebida. 
Dando continuidade aos estudos de detectar 
enzimas em vegetais,
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 no presente trabalho 

investigou-se o potencial biocatalítico da “água-de-
coco”, que foi denominada “ACC” (água-de-coco do 
Ceará, Brasil) em reações de biorredução de 
compostos carbonílicos e ainda na hidrólise de 
ésteres e amidas, na forma de células íntegras. 

Resultados e Discussão 

Usando metodologia adaptada de literatura,
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 as 
reações de redução foram realizadas com a “água-
do-coco” como fonte enzimática e uma série de 
aldeídos/cetonas, aromáticas e alifáticos, como 
substratos, obtendo-se conversão entre 27% a 88% 
em aldeídos e nas cetonas de 12% a 95%. 
Detectou-se ainda o potencial biocatalítico da “água-
de-coco” em reações de hidrólise de ésteres e de 
amidas, com conversão que variaram de 66% para 
éster e de 22% a 99% para amidas, que são 
mostrados na Fig. 1. A maioria das reações 
apresentou apenas um produto reacional e com 
algumas exceções observou-se a formação de 
compostos minoritários, como por exemplo, a 
redução da vanilina que formou o álcool vanílico em 
80% e seu éter metil vanílico em 14%, Fig. 2. Para 
otimização dessas reações, realizou-se ainda 
estudo cinético do tempo reacional versus 
rendimento, que é mostrado na Fig. 3.  
 
 
 
 
 
 
 

 

 
Fig.1 – Compostos utilizados na reação. 

 

 

 
 
 
 
 
 
Fig.2 – Reação da vanilina. 
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Figura 3. Bioconversão de aldeídos, cetonas, 
ésteres e amidas aos correspondentes álcoois, 
ácidos e aminas. 
 

Conclusões 

Além do poder nutricional, a “água de coco” 
apresenta potencial enzimático, que possibilita seu 
uso na síntese de compostos bioativos. 
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