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Introducéao

Piper krukoffii, da familia Piperaceae, tem
distribuicdo no Norte do Brasil'. O espécime em
estudo foi coletado na Serra de Carajas, Parauapebas
(PA). As folhas e ramos finos (16,0 g) foram extraidos
com acetato de etila e metanol (em Sohxlet) obtendo-
se os extratos EAPK (769 mg) e EMPK (840 mg),
respectivamente. O extrato EMPK foi submetido a
particdo liquido-liquido, com obtencdo das fases
diclorometénica FD-EMPK, 42 mg), acetato de etila
(FA-EMPK, 10 mg) e hidroalcodlica (FHA-EMPK, 176
mg).

O indice de polifendis totais (PT) foi determinado
pelo método de Folin-Ciocalteu, usando o &cido
gélico como padrdo®. A capacidade antioxidante foi
determinada pelo método de sequestro do radical
DPPH e do cation radical ABTS, ambos estaveis em
solucéo alcodlica, com descoloragdo na presenca de
antioxidantes®’. No ensaio com DPPH, a mistura
reacional foi de 50 puL da amostra e 1950 pyL de DPPH
(60 pM). O decréscimo da absorbancia foi monitorado
a 517 nm, até valor constante. Os valores para CEs,
foram determinados por regressdo linear e o0s
resultados comparados com o0s padroes Trolox e
BHA. No ensaio TEAC foram adicionados 190 pL de
ABTS™ a 10 yL das amostras e a absorbancia (734
nm) foi monitorada por 6 min. A inibicdo do ABTS™ foi
comparada com Trolox. Todas as andlises foram
realizadas em triplicata.

Resultados e Discussao

Os extratos apresentaram niveis de polifendis
variando de 41,9 a 1065 mg EAG/g. A maior
concentracdo de compostos com carater redutor foi
encontrada na FHA-EMPK (106,5 + 0,7). No método
DPPH o tempo ce reacdo foi em média 40 min. O
valor da CEs foi determinado em intervalo cuja
inibicdo foi linearmente proporcional a concentracdo
(tabela 1). Na reacdo com o ABTS" a inibicdo das
amostras variou de 20 a 80%. O extrato EMPK
apresentou maior atividade. Estatisticamente, foi
observada uma boa correlagcéo entre os valores TEAC
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e DPPH (*=0,958,P<0,05). O teor de polifendis
apresentou uma correlagdo maior com o

método DPPH (= 0,723) e uma baixa correlacdo
com o método TEAC (* = 0,532).

Tabela 1. Inibicdo do DPPH e CEs, dos extratos.

Extrato Faixa de Intervalo de CEs
concentracd  Inibig&o (%) (ug. mL™
0
EAPK 200,0 - 50,0 62,9-22,1 152,2+8,5
EMPK 57,5-11,5 80,8 - 28,4 27,2+0,1
FD-EMPK 62,5- 15,6 60,4 -13,4 525+0,1
FHA-EMPK 62,5 - 15,6 79,4 - 22,9 35725
TROLOX 10,0-1,3 94,7 - 17,6 49+0,1
BHA 84-21 73,8-35,2 3,6+0,1

Tabela 2. Teor de polifendis e atividade de seqliestro
dos radicais DPPH e ABTS™ (TEAC).

Extrato PT?! DPPH 2 TEAC®

EAPK 432+0,7 31,5+0,8 97,4 +14,4
EMPk 98,2+1,0 225,6+5,7 3495+ 3,2
FD-EMPk 419+1,4 96,6 + 0,8 170,6 + 37,9
FA-EMPk 943+21 § 148,4 + 26,9
FHA-EMPk  106,5+0,7 159,7 + 14,7 309,0+8,1

Média + desvio padrao; ' mg do equivalente acido galico/ g de extrato;
2 mg do equivalente trolox/ g de extrato; ° uM do TE/g de extrato;
§ Quantidade de amostra insuficiente para o teste.

Conclusdes

Na metodologia utilizada a maior atividade
antioxidante foi observada no extrato metandlico
(EMPK) e sua fragdo hidro-alcodlica (FHA-EMPK),
sugerindo serem responsaveis por esta atividade. O
trabalho agora estd sendo direcionado para a
identificagdo dos constituintes quimicos dos extratos
responsaveis pela atividade. A literatura ndo registra
esta informacéo.
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