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Introducéao

Antocianinas (ACYS) sdo corantes naturais,
responsaveis pela coloracdo de azul a vermelho de
flores, frutas e folhas e tém atraido o interesse de
diversos segmentos industriais™?. Varios métodos s&o
descritos para quantificacdo de ACYS em extratos de
frutas, envolvendo principalmente as técnicas de
cromatografia liquida de alta eficiéncia (CLAE) e
espectrofotometria®®>. O método  oficial para
quantificacdo de ACYS totais envolve medidas UV-
VIS, sendo simples e sem uso de padrdes. CLAE é
utilizada principalmente para identificagéo das ACYS;
a quantificacdo com esta técnica requer uma etapa
prévia de identificacdo que envolve uso de padrbes de
ACYS que séo comercializados a precos elevados. A
proposta do presente trabalho, foi desenvolver a
quantificacdo de ACYS por CLAE utilizando
exclusivamente o padréo de cianidina-3-glicosideo (ci-
3-gli), antocianina mais comum nas frutas. A
proposta foi testada com extratos secos de ACYS de
frutos das familias Myrtaceae, Moraceae e Rosaceae
obtidos por um método de secagem’ sob exaustéo de
fluxo de ar 0,6 m s™

Procedimento Experimental

Nos procedimentos por CLAE, as amostras e o
padrdo foram solubilizados em metanol com 0,1 %
HClI v/iv para posterior injecdo de 20nL no
cromatoégrafo Shimadzu Prominece, com coluna C18
(Varian, Microsorb MV) e detector com arranjo de
diodos SPD-M20A, usando como fase modvel agua
deionizada:acetonitrila: acido férmico 81:9:10 wviviv
com vazdo de 1,0 mL min™, eluicdo isocratica em
fase reversa por 40 min e deteccdo em 525 nm.
Procedeu-se a adi¢édo de padrdo ci-3-gli na amostra 1
de extrato seco para quantificar esta antocianina,
cuja presenca ja havia sido confirmada nessas
frutas®. Encontrou-se a concentragdo de 22,2 mg/L.
Na sequéncia, a partir da Equacédo 1, correlacionou-
se a area do pico correspondente a ci-3-gli e a
concentracdo dessa antocianina com a area dos
demais picos do cromatograma, correspondentes as
outras ACYS do extrato para encontrar as
concentragfes das demais ACYS dessa amostra.
Aplicando-se 0 mesmo raciocinio foram obtidas as
concentracbes de cada antocianina das demais
amostras de extratos.
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Para quantificagdo pelo método oficial, os mesmos
extratos secos utlizados para CLAE foram
solubilizados em pH 1,0 e pH 4,5 e as medidas de
absorbancia foram realizadas no comprimento de
onda de absor¢cdo maxima das ACYS e em 700 nm.
Os resultados de concentracdo total de ACYS
obtidos pelo método oficial foram comparados
aqueles obtidos com as concentra¢@es individuais de
ACYS individuais obtidos por CLAE. Vale ressaltar
gue todos esses estudos foram realizados em 5
replicatas.

Resultados e Discussao

A concentracao total de ACYS nas frutas estudadas
encontrada pelo método oficial e pelo método
proposto estda descrita na Tabela 1. Testes
estatisticos com nivel de confianca de 95% indicaram
que nao ha diferenca significativa.

Tabela 1. Concentracdo de ACYS totais nas 3 amostras
em estudo (mg ACYS/100 g de fruta).

A Método Oficial' | Método CLAE
1 29+1 25+2
2 19+1 27+2
3 605 6815

A = Frutas das familias Myrtaceae, Moraceae e Rosaceae

Conclusdes

A concordancia dos resultados indica a adequagéao

de considerar o padrdo de ci-3-gli como parametro
para quantificar as demais ACYS por CLAE,
dispensando a etapa prévia detalhada para
identificacdo, ja que esta presente em praticamente
todas as frutas, como antocianina majoritaria e tem
tempo de retengdo ~11 minutos. Vale destacar que
este padrao tem o menor custo dentre todas ACYS.
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