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Introducao |

A peroxidase (POD) na presenga de perdxido
catalisa a oxidagdo de alguns substratos doadores
de protons, tais como monofendis, difendis,
polifendis, aminofenais. Comercialmente  é
empregada na industria de papel e celulose, sintese
organica para a produgdo de polimeros e na
biotransformacdo de drogas'. A polifenol oxidase
(PPO) ¢é muito utilizada na construcdo de
biossensores e para a avaliagdo seletiva de fendis
em efluentes biolégicos e industriais.”> Sendo assim,
a extragao, purificagdo e aplicagdo em quimica
analitica dessas enzimas de diversos vegetais da
flora brasileira é de extrema importancia.

Resultados e Discussao |

Inicialmente foram obtidos os extratos enzimaticos
de batata doce amarela e roxa (lpomoea batatas (L.)
Lam.), abobrinha (Cucurbita pepo) e abacate
(Persea americana). A atividade das enzimas POD e
PPO foi determinada pela medida de absorbancia
do tetraguaiacol e da o-quinona formada
respectivamente na reagdo enzimatica. Estudos da
variagao da atividade enzimatica dos extratos brutos
em funcdo do tempo foram realizados a 4 °C e os
resultados sédo mostrados nas Figuras 1 e 2.

As enzimas PPO e POD foram isoladas dos extratos
brutos pela precipitagdo com sulfato de aménio,
acetona e cromatografia em filtragdo a gel com
Sephadex G-150. O teor de proteina total do extrato
bruto foi determinado empregando-se o método de
Bradford® e BSA como padrdo. As maiores
atividades observadas para as duas enzimas foram
detectadas nos extratos de batata doce amarela.

As Tabelas 1 e 2 apresentam os dados de
eficiéncia de purificacdo descritos pelo fator de
purificacdo que ¢é razdo entre as atividades
especificas em cada etapa de purificagdo pela
atividade especifica do extrato bruto.
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Figura 1. Variagao da atividade da peroxidase
para os diferentes extratos vegetais em funcdo do
tempo.
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Figura 2. Variagdo da atividade da polifenol oxidase
para os diferentes extratos vegetais em fungéo do
tempo.

Tabela 1. Atividade da POD da batata doce amarela
em fungéo da etapa de purificacao.

Atividade Proteinas Atividade Fator de
Etapas total totais especifica purificagao
(UmL") (UmL")  (Umg)
Extrato
bruto 4,81 5,08 0,95 1,0
Sol. 85%
(NH2)2504 2,61 0,51 5,11 5,38
Coluna
Sephadex 0,78 0,07 11,14 11,72

Tabela 2. Atividade da PPO da batata doce amarela
em fungao da etapa de purificacao.

Atividade Proteinas Atividade Fator de

Etapas total totais especifica purificagéo
UmL"h umLh (U/mg)

Extrato

bruto 14200 5,08 2795 1,0

Sol. 85%

(NH4)SO4 3950 0,51 7745 2,77
Coluna

Sephadex 1190 0,07 17000 6,08

Conclusoes
Obteve-se resultados bastante satisfatérios na

extragdo e  pré-purificagdo das  enzimas,
possibilitando o uso destas na construgdo de
biossensores. Estdo sendo investigados também,
outros métodos para concentragao e purificagao das
enzimas em substituicdo ao gel Sephadex.
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