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Introducéo

Na agricultura e na medicina, as plantas da familia
Piperaceae sdo uma ampla fonte de fitoquimicos com
atividades biolégicas'. Suas espécies sdo ricas em
terpendides, fendis, ésteres fendlicos, éteres e
acidos. Muitas delas séo antioxidantes naturais que
protegem as células vivas da peroxidacgao, evitando a
formacao de radicais livres®. No Brasil, as plantas do
género Piper e Photomorphe sao conhecidas como
cubeba e pariparoba®

Esse trabalho tem como objetivo o estudo do
extrato hidroalcodlico das folhas da pariparoba a fim
de obter uma melhor compreensao do mecanismo de
acao dos antioxidantes.

O extrato hidroalcodlico foi preparado com 150,0 g
do p6é das folhas da pariparoba pela técnica de
maceracdo e percolacdo. Apdés 63 horas de
maceracgédo, o conteudo foi percolado.

A poténcia redutora foi determinada pelo método de
Oyaizu® utilizando o ascorbato como padrdo. A
capacidade de sequestrar o radical hidroxila foi
avaliada pela decomposicdo da desoxiribose,
guantificada pela producdo de TBARS e capacidade
de sequestrar o ion hidroxila e quelar ions ferro, foi
calculada a partir dos controles e determindada na
auséncia de EDTA, respectivamente. A peroxidacéo
lipidica foi induzida por hidroperoxidos em
suspensfes de eritrdcitos e avaliada pela producao
de TBARS.

Resultados e Discussao

Para o extrato hidroalcodlico de Pariparoba, o valor
de compostos fendlicos obtidos foi 0,032 mg/mL na
concentracdo de 1,0 mg/mL. O extrato nao
apresentou atividade contra a peroxidacdo lipidica
induzida por hidroperéxido de cumeno. Como o
cumeno inicia a peroxidacdo lipidica na regido
lipofiica da bicamada lipidica da membrana,
ampliando apés o ataque inicial o0 dano oxidativo, os
componentes do extrato provavelmente ndo atuam
nessa regidao da membrana.

Quando a peroxidagdo lipidica foi induzida pelo
hidroperoxido de hidrogénio, que € hidrofilico e
facilmente atravessa a membrana iniciando o dano
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oxidativo pela reagdo com a hemoglobina e depois
atinge a bicamada lipidica, observa-se efeito protetor
do extrato, que é dependente da concentracao.

Na decomposicdo do radical de ABTS, pdde-se
observar que a capacidade antioxidante do extrato
esta também relacionada a concentragao deste.

O extrato apresentou atividade como pro-oxidante
que pode ser atribuida ao Fe* que foi reduzido a Fe*
pelos compostos presentes no extrato estimulando a
formacéao do radical hidroxila.

Avaliou-se a decomposicdo da desoxiribose na
auséncia de EDTA, para determinar a capacidade dos
componentes do extrato em seqlestrar os ions
férricos do meio. Os resultados obtidos mostraram
que o extrato de folhas de pariparoba nédo tem
atividade quelante.

Na capacidade de reduzir Felll a Fell, foi possivel
observar que o extrato  hidroalcodlico de Piper
regnellii possui capacidade de reduzir o fon Fe* a
Fe* e que essa capacidade é dependente da
concentragado do extrato.

Conclusodes |

O possivel mecanismo pelo qual os compostos
presentes no extrato de pariparoba atuam como
antioxidante é doando hidrogénios ou elétrons para os
radicais formados, mecanismo evidenciado pelos
resultados observados com a cinética de
decomposicdo do radical estavel de ABTS e com a
capacidade de reduzir os jons Fe* ; e a acéo pro-
oxidante do extrato pode ocorrer em funcdo de sua
baixa capacidade de quelar metais e sua capacidade
de doar elétrons (capacidade redutora).
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