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Introducéo

A utilizacdo de éleos vegetais pela humanidade
€ tdo antiga quanto a histéria do homem. Assim,
avaliar e desenvolver métodos analiticos adequados
para certificar a natureza e garantir a qualidade
destes produtos é o primeiro passo para utilizacdo
eficiente das riquezas naturais.

Neste trabalho, através da espectrometria de
massas com ionizagdo por MALDI foi gerado um
banco de dados com o perfil de triglicerideos® de
Oleos vegetais e gorduras amazonicos
comercializados ou potencialmente comercializaveis,
tais como: 6leos de castanha do para, andiroba, buriti
e copaiba, e gorduras de cupuacu e ucuulba.

Resultados e Discussao

Os Oleos vegetais e a matriz acido
dihidroxibenzéico (DHB) foram homogeneizados na
proporcdo de 1:5 com micro-esferas de aco,
aplicadas na microplaca com um espatula e
introduzidas no espectrometro de massas MALDI-
TOF (Micromass). Para a aquisicdo de dados foi
utilizado o modo Reflectron, ionizacdo no modo
positivo e os demais parametros otimizados para a
faixa de m/z de 500 a 2500. Os espectros foram
adquiridos e acumulados por 60s.

Os espectros obtidos para cada 6leo analisado
apresentaram um perfil de triglicerideos (Figura 1)
diferenciado e correspondente aos constituintes
majoritarios conhecidos.
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Figura 1. Espectros de massas obtidos com ionizagdo por
MALDI de a) maracuja, b) cupuagu, c) castanha do para e d)
buriti.
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Como os triglicerideos podem ser detectados
na forma de moléculas protonadas e/ou como adutos
de sddio, todas as amostras analisadas foram
dopadas com um sal de litio (LiCl), para que cada
molécula origine somente um sinal [triglicerideo +
Li]".

Os espectros de massas dos 6leos e gorduras
detectaram ions em duas faixas de m/z. Entre m/z
850-950 estdo localizados os ions correspondentes
aos triglicerideos, enquanto no intervalo de m/z 500-
650 encontraram-se os fragmentos destes
triglicerideos (Figura 2).

Ao comparar 0 espectro de massas das
amostras in natura e com adi¢do de litio, verificou-se
gue os fragmentos ndo alteraram sua m/z, ou seja,
ndo formaram adutos com o Li".
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Figura 2. Espectro de massas com ionizagdo por MALDI de
manteiga de cupuagu a) in natura e b) com adi¢éo de LiCl.

A partir da distribuicido graxa dos o6leos e
gorduras®, foi possivel identificar os principais
triglicerideos que compdem as amostras.

Conclusdes |

A técnica de preparo de amostra com micro
esferas de aco e a andlise por MALDI-TOF
demonstraram que os espectros obtidos revelam um
padrdo caracteristico de triglicerideos. Desta maneira,
foi possivel gerar um banco de dados com o perfil de
triglicerideos de 6leos e gorduras vegetais. Esta
metodologia se mostra aplicavel para a identificacédo
rapida do perfil de triglicerideos podendo ser utilizada
para a caracterizacdo e o controle de qualidade dos
produtos estudados.
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