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Introducao

O acaizeiro ([Euterpe oleracea Mart.) é uma palma

de grande importancia econdmica da regido norte
do Brasil. Entre seus constituintes quimicos mais
importantes para a saude humana, encontram-se 0s
polifendis, que se destacam por seus efeitos
protetores contra doencas relacionadas com
estresse oxidativo. Algumas publicagdes recentes
propdem novas metodologias de analise e
determinam a composi¢cao quimica total ou parcial
de extratos obtidos da polpa de seu fruto">>. Dentre
os polifendis da polpa do acai, as antocianinas séo
0s principais constituintes, entre outros flavondides
e acidos fendlicos ja identificados™%>. Contudo, a
identidade das antocianinas encontradas no fruto
ndo é unanime®? gerando duavidas, inclusive,
quanto a identificagdo da esgécie realmente
pesquisada em alguns relatos”. Estes dados
parecem indicar que a Unica descricdo dos acidos
fendlicos presentes na polpa do agai na literatura®
seria questionavel. Nesta comunica¢do, mostramos
0s resultados dos presentes estudos buscando
elucidar a estrutura dos &cidos fendlicos e de seus
derivados presentes na polpa do agai.

Resultados e Discussao

As amostras de polpa congelada foram liofilizadas e
desengorduradas com hexano. ApoOs este
tratamento, acido trifluoro-acético (TFA) a 0,5 % em
agua (1) e solucdo de metanol / ac. Acético aquoso
a 10% (85:15)4 (2) foram testadas quanto a
capacidade de extrair acidos fendlicos da polpa do
acai. O extrato metandlico (2) obtido foi filtrado e
analisado diretamente por cromatografia liquida de
alta eficiéncia (CLAE) com deteccdo por rede de
diodos nas condi¢des descritas por Sumere e cols®,
mas nao foi efetivo na extracdo de acidos fendlicos.
O extrato aquoso (1), obtido com TFA 0,5 % foi
analisado diretamente ou particionado com acetato
de etila (AcOEt). A fracdo AcOEt resultante foi
analisada por CLAE nas mesmas condi¢cdes. Com o
intuito de simplificar o cromatograma obtido, a
frac@o AcOEt foi também submetida a cromatografia
em coluna de celulose microcristalina. A primeira
fracdo desta, eluida com solugdo aquosa de acido
acético 2 % mostrou-se rica em Acidos fendlicos
gquando analisada por CLAE nas condicdes
descritas por Wen e cols®. Nesta fracdo, os &cidos
galico (6,4 min.), protocatecuico (12,2 min.), vanilico
(20,6 min.) e veratrico (25,0 min.) puderam ser
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identificados com base em seus respectivos valores
de tempo de retencdo e espectros de absorgcdo no
ultravioleta. Estes resultados foram confirmados
apos identificacdo dos respectivos ésteres metilados
por cromatografia em fase gasosa acoplada a
espectrometria de massas (CG-EM) ap0s
tratamento desta fracdo com diazometano. Contudo,
como a fragdo eluida com metanol gerou
cromatogramas mal resolvidos, testou-se também
extracdo em fase sélida funcionalizada com grupo
amino, objetivando uma melhor separacdo dos
polifendis da fragdo em AcOEt. Porém, a primeira
fracdo desta coluna, eluida com H,O, ja continha
boa parte dos acidos fendlicos, como verificado por
CLAE, evidenciando que a coluna nao era
suficientemente basica para reter os Aacidos
fendlicos frente solugBes de pH neutro. Contudo, a
utilizacdo desta coluna permitiu a identificacdo do
ac. p-cumarico (27,6 min.), detectado anteriormente
apenas por CG-EM.

Conclusodes |

Os resultados indicam que TFA 0,5% ag. foi a
solugcéo extratora mais adequada para a obtencao
de acidos fendlicos da polpa do acai. Solugbes
metandlicas acidificadas, como a descrita por
Mattila e cols®, ndo se mostraram eficientes para a
extracdo de tais polifendis. Embora o relato de
Pozzo-Insfran e cols® tenha sido qguestionado, todos
os acidos ja identificados no presente estudo, até
entdo, ndo diferem dos descritos em tal publicacéo.
Contudo, devido a grande quantidade de
substancias ainda ndo identificadas, presentes nos
cromatogramas obtidos, é esperada a descoberta
de novos polifendis e derivados na polpa do acai.
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