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Introducéo

As caracteristicas bioquimicas que conferem sabor e
aroma ao mamao apresentam similaridades entre os
hibridos, mas também peculiaridades que os
diferenciam. Dentre os mamdes comercializados
atualmente no pais, pode-se observar variagbes muito
pequenas ou significativas nesses atributos de
qualidade, as quais podem constituir no principal
diferencial para aceitagdo do produto pelo mercado
consumidor (SOUZA, 2005)". O padrdo dos principais
constituintes do sabor e aroma dos frutos
consumidos pelo mercado brasileiro ou aqueles
exportados, ainda ndo esta bem estabelecido, apesar
de ja se conhecer os principais atributos de qualidade
do mamao (CATUNDA JUNIOR, 2006)°.

Resultados e Discussao

Os resultados da andlise dos volateis da polpa de
mamao dos hibridos UC01 e Tainung 01 revelaram
que o isoticianato de benzila teve sua concentracdo
decrescida no decorrer do amadurecimento, resultado
este que esta de acordo com os dados relatados por
ALMORA et al., (2004)°>. Também pode-se notar que
0s &cidos graxos e seus ésteres quando nao
aparecem apenas ao final dos quatro dias de

amadurecimento, como €é no caso do acido
dodecanodico, acido 9 tetradecendico, acido
pentadecandico, 9 hexadecenoato de metila,

hexadecanoato de metila, linolenato de metila e acido
g linolénico, tém suas concentracdes detectadas
mesmo que em quantidade traco no decorrer do
amadurecimento.

Tabela 1. Constituintes quimicos volateis e fixos,
presentes na polpa de mamdo dos hibridos
UENF/CALIMAN (UCO01, UC02 e UCO07) e das cultivares
Golden e Tainung 01 em trés estaddios de
amadurecimento: TO (24Hs), T1 (48Hs) e T2 (96HSs). Foi
utilizado com padrao 0,1mL de N-isopropildecanamida
(0,03mg/mL metanol).

TABELA 1

*ndo detectado
**traco
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A composi¢do quimica da polpa do hibrido Tainung
01, apresenta grande semelhanca com aquela dos
hibridos UC. Considerando que todos fazem parte do
mesmo grupo, Formosa, tal resultado ja era de se
esperar e mostra a potencialidade dos materiais
nacionais (UC01, UC02 e UC07) em competir com o
hibrido importado (Tainung 01) no aspecto de sabor e
aroma dos frutos.

Conclusodes |

Os hibridos UENF/CALIMAN revelaram na
constituicdo quimica de suas polpas grande
semelhanca com o hibrido importado Tainung 01,
confrmando assim, a potencialidade desses
materiais para competir pelos mercados nacional e
internacional dessa cultura, de grande importancia
econdmica.
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Raz&o Area (composto/padro)

Compostos uUco1 uco2 uco7 Golden Tainung 01

TO T1 T2 TO T1 T2 TO T1 T2 TO T1 T2 TO T1 T2
Oxido de Lindol nd* nd nd nd nd nd nd nd nd 1,50 0,28 - nd nd nd
Lindol nd nd nd nd nd nd - - 0,63 - 019 161 nd nd nd
| sotiocianato de Benzila 2,14 -** - 1,06 1,08 - 154 - 1,65 - 058 666 756 021 114
Acido Dodecandico - - 513 - - 1,39 - 029 439 - - 8,95 - - 3,32
Acido 9 Tetradecendico - - 079 nd nd nd nd nd nd - - 1,44 nd nd nd
Acido Tetradecandico 0,27 - 3477 - - 11,82 4,04 259 1462 4,10 - 4956 1,78 20,11
Miristato de I sopropila 150 015 336 419 344 202 310 079 240 121 126 293 309 064 187
Acido Pentadecandico - - 236 nd nd nd - - 0,65 - - 2,24 - - 1,11
9-Hexadecenoato de Metila - - 2,69 - - 1,28 nd nd nd - - 1,22 nd nd nd
Hexadecanoato de Metila - - 1,79 - - 120 nd nd nd - - 1,22 nd nd nd
Acido 11 Hexadecendico 0,31 - 9862 - - 3256 641 184 17,11 287 - 80,34 - 0,11 36,15
Acido Hexadecantico 043 - 6641 - - 2162 651 435 17,04 571 - 60,73 148 057 26,26
Linolenato de Metila - - 33. nd nd nd - - 0,84 - - 1,88 nd nd nd
Acido gLinolénico - - 3620 - - 1362 283 - 8,80 - - 24,10 - - 17,74
Acido 9 Octadecendico nd nd nd 052 - - - 079 - nd nd nd - 0,17 -
TABELA 1
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