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Introducéo

Concentracdes elevadas de Ni em alimentos
podem causar irritacdo no trato gastro-intestinal,
alteracGes neurologicas, alteragBes cardiacas e
alergial. Contudo, concentragdes traco sao
importantes para varios tecidos corporais e
deficiéncias causam danos ao figado e outros
érgéosz. O teor maximo permitido3 para esse
elemento em alimentos é de 4 mg kg'l.
Catalisadores a base de Ni sdo geralmente
utilizados para o processo de hidrogenacdo de
margarinas4, de forma que a determinacdo de Ni
nessas amostras torna-se importante para garantir a
qualidade do produto e a seguran¢a no consumo.

Este trabalho prop8e um procedimento de analise
de Ni em margarina utilizando espectrometria de
absorcao atbmica com atomizacgédo eletrotérmica em
forno de grafite (GFAAS) com dissolugcdo da
amostra em meio organico.

Resultados e Discussao

Utilizou-se um espectrometro Varian, modelo 800,
com corretor de fundo por efeito Zeeman transversal
e tubos de grafite com aquecimento longitudinal.
Lampada de catodo oco de Ni foi utilizada para
medidas no comprimento de onda de 232,0 nm.

A concentragdo de Ni foi avaliada em cinco
margarinas amplamente consumidas. Adicionou-se
0,5 mL de xileno em 0,1 g de amostra, seguido de
7,5 mL de 1-propanol e completou-se o volume até
10 mL com &gua destilada e desionizada em
sistema Milli-Q°.

Curvas de pirélise e atomizagdo foram obtidas em
meio de HNO; 0,2 % v v' e em meio organico
(xileno + propanol + agua). O programa de
aquecimento empregado estd apresentado na
Tabela 1.

A curva de calibragcdo foi preparada em meio
organico. Para efeito de comparagdo, a
concentracdo de Ni foi também avaliada utilizando-
se 0 método das adi¢Bes de padrédo e calibracdo em
meio &cido.

O coeficiente angular da curva de calibragdo em
meio organico correspondeu a 0,00745. Os limites
de deteccdo e quantificacdo foram de 0,37 ng L e

1,23 mg L™ respectivamente.
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As concentracdes de Ni nas margarinas avaliadas
estdo apresentadas na Tabela 2. Os valores obtidos
para a calibracio em meio organico sao
semelhantes aos obtidos com o método das adi¢des
de padrdo. Resultados menores foram obtidos
utilizando calibragdo em meio acido.

Tabela 1. Programa de aquecimento usado em
GFAAS em meios &cido e organico.

N S RS i
1 95 5,10 3
2 120 5,20 3
3 1400 5,10 3
4 2400 2,5 0
5 2500 2,3 3
Tabela 2. Concentracdes de Ni nas amostras de

margarina analisadas utilizando dois métodos de
calibragéo.

Concentragdes (mg kg™)

Amostra %aeliigg%éé&ﬁg Adicéo de Padréo
1 0,549 £ 0,022 0,594 £ 0,028
2 0,292 + 0,009 0,224 + 0,004
3 0,659 + 0,027 0,559 + 0,029
4 0,444 £ 0,010 0,496 + 0,020
5 0,759 + 0,004 0,759 + 0,018

Conclusoes |

A determinacdo de Ni em margarina pode ser
realizada por GFAAS utilizando calibra¢&o em meio
organico, sem necessidade de dgestdo da amostra
ou emprego do método das adi¢cdes de padrao.
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