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Introducéo

Os acidos organicos aparecem em produtos de
leite como resultado da hidrélise da gordura do leite
durante a lipdlise, do metabolismo bioquimico bovino
normal e do crescimento bacteriano. Os &cidos
organicos sdo os maiores produtos do catabolismo
de carboidratos da bactéria acida latica (LAB) e
favorecem o desenvolvimento de microorganismos. A
determinacdo quantitativa de acidos organicos é
importante para monitorar a atividade e o crescimento
bacteriano e também por razdes nutricionais que
contribuem para o sabor e aroma dos produtos
derivados do leite’. A RP-HPLC apresenta como
vantagens alta sensibilidade na determinagdo de
substancias e seletividade na separacdo dos
constituintes das amostras. A técnica tem sido
usada com muito sucesso para determinar
simultaneamente uma variedade de acidos organicos
em diversas amostras®.

Resultados e Discussao

Estudos por RP-HPLC foram realizados para
identificar os produtos de fermentacdo formados pela
inoculacdo de fungos kefir e do Tibet em amostras de
leite e em amostra comercial de iogurte Pelos
resultados obtidos oito acidos organicos foram
detectados e identificados na fermentagdo do leite
pelos fungos kefir e do Tibet e em amostra comercial
de iogurte. Na Tabela 1 estdo mostrados tempos de
retencdo de padrdes de 8 A&cidos, injetdos
individualmente

Tabela 1-Valores de tempos de retengdo obtidos
através de solugdes-padrdo dos acidos organicos.
Condigbes: FM(100% tampéo fosfato, pH 2,2);vazéo
F.M (0,9 mL min™); T. analise =35°C; volume injetado
(20 pL); detecgcdo no UV a 210 nm e coluna C18
(Strodsll Peek) 250mm x 4,6 mmID.

Acético 14,0 6,10
Urico 0,24 7,00
Citrico 50 8,01
Succinico 85 9,67

AcidosOrganicos| Concentragio tr (Min)
(mmol L™

Oxdico 032 3,38

Formico 85 4,08

Pirdvico 20 4,83

L&tico 12,0 5,70
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Pelo cromatograma mostrado na Figura 1
foram identificados os acidos latico, oxalico, piravico,
acético, Urico, citrico, succinico e férmico para
amostra de leite fermentado pelo fungo kefir. Esta
identificacdo foi feita por comparacédo entre os tempos
de retencdo dos compostos nas amostras de leite
fermentado com os tempos de retencéo dos padrdes
dos acidos injetados individualmente (Tabela 1).
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Figura 1 - Cromatograma obtido por RP-HPLC de
leite fermentado pelo fungo kefir em massa de 8g.
Condicbes de analise:as mesmas descritas na
legenda da Tabela 1.

Conclusdes

Os resultados obtidos por RP-HPLC
comprovaram a presenca de 8 acidos organicos em
todas as amostras analisadas, e em grandes
quantidades para 6 dos acidos detectados @cidos:
latico, oxalico, acético, piravico, citrico e Urico). Nas
andlises cromatograficas observou-se que todas as
amostras apresentaram grande quantidade de éacido
latico e pouca quantidade de acido formico e
succinico.
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