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Introducéo

A agroindustria da manga é uma atividade em
expansdo na Zona da Mata Mineira, atividade que
produz grande volume de residuos. Assim, estudos
sdo necessarios para se avaliar a potencialidade de
uso destes residuos constituidos por cascas e
carogos, cujo volume é de aproximadamente 40% do
total de fruta processada
Com base nesta demanda, nvestigou-se o potencial
antioxidante dos extratos da casca e do carogo da
manga Ub4, coletados na fabrica.

Foram awvaliados o teor de fendis totais e a
Atividade Antioxidante (AA) dos extratos dos residuos
obtidos em metanol:dgua (60:40 v/v) através de dois
testes quimicos: o Teste do DPPH e o Teste do
Poder Redutor (PR). Os resultados foram
comparados com padrbes de antioxidantes: acido
galico (AG) e butil-hidroxianisol (BHA).

Resultados e Discusséo

Tabela 1 — Teor de fenbis totais dos residuos

Residuo® mg de EAG?/g de farelo
Casca 5,93+£0,97
Carogo 6,56 + 0,63

! Teor de umidade dos farelos: casca (15%) e carogo (17%);
2EAG: Equivalentes de Acido Galico.

) —e&—casca
T 100 —=carogo
° .

8 . 80 —&—BHA
E=EN —e—AG
o <

X g 60

© O a

T 5 40

g 3

k]

5 20

8

;<§ 0 + T r r r )

1000 2000 3000 4000 5000

Concentragdo (ppm)

Figura 1. Atividade de Retirada de Radical (ARR)
dos extratos da casca e do carogo da manga
Ub4 avaliada pelo Teste do DPPH.

O teste do DPPH avalia a capacidade da amostra
para eliminar o radical livre 2,2-difenilpicrilhidrazil.

292 Reunido Anual da Sociedade Brasileira de Quimica

O decréscimo da absorvancia em 517 nm é
diretamente proporcional ao potencial antioxidante (1)
e 0s resultados expressos como o percentual de
ARR em relag&o ao controle (ensaio na auséncia da
amostra).
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Figura 2. Potencial Redutor dos extratos da
casca e do caro¢o da manga Uba.

O teste avalia a reducdo do ferro por redutores
contidos na amostra. Quanto maior a absorvancia em
700 nm, maior o PR (2).

Conclusdes

O residuo do processamento da manga Uba é uma
fonte potencial de antioxidantes para 0 uso na
indastria de alimentos em substituicdo aos
antioxidantes sintéticos e para a elaboracdo de
alimentos funcionais ou de fitoterapicos. Estudos
objetivando o isolamento e identificacdo dos
compostos antioxidantes presentes nos residuos da
manga Uba estédo sendo realizados.
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