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Introducao

Compostos volateis de plantas estdo associados
a vérias funcdes necessérias a sobrevivéncia do
vegetal em seu ecossistema. A maior aplicagdo de
Oleos essenciais se da na indistria de cosmeético,
guimica e farmacéutica, onde o conhecimento de
sua composicdo quimica €é importante para
determinar seu valor comercial. Hancornia speciosa
Gomes (Apocynaceae), a mangabeira, ocorre
abundantemente em todos os tabuleiros e baixadas
litordneas da regido Nordeste, em especial no
estado de Sergipe (um dos maiores produtores
nacionais). Véarios estudos fitoquimicos sdo
relatados para os varios géneros de Apocynaceae,
mas, ao Nnosso conhecimento, apenas um Unico
trabalho que trata da composicdo quimica dos
volateis dos frutos de H. speciosa em trés estagios
de maturacao foi publicadol. No presente trabalho,
relatamos pela primeira vez, a composi¢cao quimica
dos volateis das folhas H. speciosa de acordo com o
tempo de secagem, bem como os resultados dos
testes de acdo antimicrobiana.

Resultados e Discussao

Os volateis das folhas de H. speciosa variando-se o
tempo de secagem foram obtidos através da técnica
de hidrodestilagdo e analisados por CG/EM
(Shimadzu-QP5050A, coluna ZB-5MS 30m). A
identificacdo dos compostos foi feita através de
indices de retencao (IR)2 e comparacdo dos
espectros de massas obtidos com banco de
espectros NIST e outros espectros da literatura®. A
andlise dos Oleos de acordo com o tempo de
secagem das folhas (Tabela 1), nos permitiu
verificar que h& mudangas na composigdo quimica e
nas percentagens relativas dos componentes
majoritarios. Desta forma, foi possivel verificar um
decréscimo nas percentagens dos alcoois como (E)-
3-hexenol (68,6% nas folhas frescas para 13,3%
apos 10 dias de secagem); enquanto houve um
aumento  significativo  no  percentual dos
monoterpenos oxigenados como geraniol (2,4% nas
folhas frescas frescas para 54,7% apdés 10 dias de
secagem) (Tabela 1). Os 6éleos essenciais foram
testados frente bactérias Gram-positivas Bacillus
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subtillis ATCC 6633, Bacillus bulgaricus ATCC
11842, Enterococcus faecalis ATCC 4883,
Staphylococcus aureus ATCC 29737, Gram-
negativas Pseudomonas aeruginosa ATCC 19424,
Salmonella enteritidis ATCC 13076 Escherichia coli
ATCC 10536 e Serratia marcescens e ao fungo
Candida albicans ATCC 10231 pelo método de
difusdo em placa. Dos microrganismos testados,
nenhuma atividade antimicrobiana foi observada
para o 6leo essencial das folhas de H. speciosa.

Tabela 1: Composicdo percentual relativa dos principais
componentes encontrados nos 6leos essenciais das folhas de H.
speciosavariando-se o tempo de secagem®*.

Area do pico (%
Compostos IR | IR [FescaT 1 2 ( ;) 0
dia | dias | dias | dias
(E)-3-hexenol
851 | 854 | 68,6 | 485|59,7 | 13,4 13,3
1-hexanol 864 | 871 | 199 |120,3| 6,9 | 42 | 45
6xido de trans -
linalol 1069|1073 0,3 | 1,310 | 14|14
6xido de cis-
linalol 1084 | 1087 04 | 24| 25| 32| 2,3
linalol 1098 | 1097 4,3 |10,6] 9,1 | 10,3| 9,0
a-terpineol 11941189 05 | 1,714 | 20|11
geraniol 1250 1253| 2,4 | 84 | 7,5 | 52,2|54,7
antranilato de
metila 1336 | 1337 - - 10 | 1,3 | 06
eugenol 1350 | 1356 - - - 23| tr
(E)-isoeugenol | 1445 | 1451 - - - 07111
Total 96,4 [93,2(89,1[91,0[88,0

* tr= percentagens < 0,1%; IR°= indice retencdo calculado? ; IR'=
indice retencéo da literatura®.

Conclusoes |

Este € o primeiro relato sobre a composicao
guimica dos volateis das folhas de H. speciosa. Foi
observada uma variacdo do teor de monoterpenos
oxigenados com o tempo de secagem das folhas.
Os Oleos essenciais ndo foram ativos frente aos
microorganismos testados.
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