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Introducao |

Erva-mate (llex paraguariensis), uma arvore da
familia das aquifoliaceas, originaria da regido
subtropical da América do Sul, € uma importante
fonte de compostos bioativos com propriedades
antioxidantes. O uso do extrato de erva-mate na
racdo de frangos foi reportado com significativos
ganhos na estabilidade da carne e desempenho
animal’. O objetivo do presente trabalho consiste
em investigar por uma abordagem metabolémica
top-down via 'H RMN e HRMS o perfil metabélico
da carne bovina proveniente de animais que
tiveram diferentes niveis de extrato de erva-mate
na dieta (0, 0,5, 1,0 e 1,5 ppm) e o impacto destas
alteracfes na estabilidade redox da carne.

Resultados e Discussao |

A técnica de spin-trapping com deteccdo por RPE
permitiu avaliar a estabilidade redox da carne
através da cinética de formacdo de radicais durante
a incubacdo de uma emulsdo de carne a 65° C na
presenca de  N-tert-butil- fen|I nitrona  como
armadilha quimica de radicais®. A dupla integral do
espectro de RPE do aduto radical de PBN em
funco do tempo de incubacdo permitiu a
determinacdo da taxa de formacdo de radicais no
sistema (Figura 1).

Figura 1. Intensidade relativa média do sinal de RPE do
aduto radical PBN formado durante a incubacéo térmica
de uma emulséo de carne a 65 C. (Taxas de formagao
de radicais: 0 ppm: 12,80 10, 0 5 ppm: 8,00 107 1,0
ppm: 9,81 10 1,5 ppm: 51710 3.
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A tendéncia em formar radicais no sistema foi
investigada para trés amostras de carne oriundas
de diferentes animais para cada nivel de
suplementag¢é@o com extrato de erva-mate na dieta.
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A extracdo dos metabdlitos polares da carne foi
efetuada com metanol/agua 1:1 v/iv com o auxilio
de um homogeneizador/disruptor celular mecéanico
FastPrep-24 (MP Biomedicals) e os metabolltos
identificados e quantificados por 1D e 2D ‘H RMN
utilizando a base de dados presente no software
Chenomx NMR Suite 7.7 e por HRMS via infusdo
direta em fluxo continuo. N&o foram observadas
alteracdes S|gn|f|cat|vas no perfil qualitativo dos
espectros de 'H RMN e HRMS para carne em
fungéo da dieta do animal, entretanto, foi observado
que a suplementacéo da dieta com extrato de mate
promove alteracbes significativas nas
concentracfes dos metabdlitos polares. A alteracao
da dieta afetam principalmente as concentraqoes
dos metabolltos anserina (0,585 umol L™* a 0 ppm e
0,879 umol L a 1,5 ppm) lactato (37,67 pmol L™ a
0 ppm e 49,16 pmol L™ a 1,5 ppm), carnosma (6,31
pumol L a 0 ppm e 9,07 pumol L™ a 1,5 ppm)
creatina (9,07 umol L™ a 0 ppm e 10,21 umol L™ a
15 ppm) glicerol (1,69 umol L™* a 0 ppm e 2,36
pumol L* a 1, 5 ppm) e IMP (1,33 pmol L a 0 ppm e
2,30 pmol L™ a 1,5 ppm). As variacdes positivas
nas concentracdes dos metabdlitos relacionados ao
metabolismo energético e da beta-alanina
observadas para as carnes de animais
suplementados com erva-mate sugerem uma
relac@o positiva com a estabilidade redox da carne
como pode ser observada pela menor tendéncia em
formar radicais como determinado por spin-trapping
RPE.

Conclusodes

Observa-se uma clara alteragdo no metabolismo
energético e da beta-alanina no tecido muscular de
bovinos confinados e suplementados com extrato
de erva-mate levando a uma carne com menor
tendéncia a oxidacdo. A estabilidade redox esta
positivamente relacionada principalmente aos
maiores teores dos metabolitos anserina e carnitina
na carne proveniente de animais tratados com erva-
mate.
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