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Introducao

Escherichia coli (E. coli) ¢é uma bacteria
enteropatogénica que ocorre naturalmente na
microbiota intestinal, sendo que seus efeitos

patogénicos ocorrem por inadequado tratamento
dos alimentos. Como resposta a infeccdo por esta
bacteria ocorrem diarreias e desidratacdo, que
podem levar ao 6bito se ndo houver tratamento
adequado!2. Na cultura popular é comum a
utilizagdo de plantas com fins medicinais para obter
a cura de patologias; no entanto é necessario que
sejam realizados estudos sobre as plantas a serem
utilizadas®. O genero Eugenia é composto por 400
espécies, um dos maiores da familia Myrtaceae,
sendo um genero com muitos compostos fendlicos,
como os taninos e flavonéides, apresentando assim
uma interessante agdo antimicrobiana*56. A espécie
Eugenia pitanga é uma planta nativa da regido dos
areais no RS, possuindo uma escassa bibliografia
sobre suas propriedades quimicas e biolégicas.

Resultados e Discussao |

O extrato etandlico foi obtido por maceracgéo estética
utilizado etanol 90%, por 7 dias. ApGs o periodo de
extracdo, o extrato foi filtrado e roevaporado a 40°C,
sob vacuo, com rendimento de 10,24%. O extrato
aquoso foi obtido por decoccdo das folhas por 3h.
Apo6s o material foi filtrado e roevaporado a 40°C,
sob vacuo, com rendimento de 3,17%.

A concentracdo de polifendis totais foi quantificada
através de espectrofotometria UV/Vis, com a
utilizacdo de Folin-Ciocalteu?, utilizando como
padrdo o acido gélico. A avaliacdo de flavonoides
totais foi realizada com a utilizacdo de cloreto de
aluminio (AICIs), utilizando como padréo a rutina®.
Os extratos de E. pitanga apresentaram
concentragdes de fenodis totais de 251,40 pg/mL
para o extrato aquoso e de 272,75 pg/mL para o
extrato etandlico e de flavonoides totais de 39,89
pg/mL para o extrato aquoso e 80 pyg/mL para o
extrato etanolico.

Para avaliacdo da atividade antimicrobiana, foram
empregadas linhagens padrdo ATCC (American
Type Culture Collection) de E. coli (ATCC 25922). A
determinac@o da concentragdo inibitéria minima
(CIM) e da concentracdo bactericida minima (CBM)
dos extratos foi realizada segundo o método de
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diluicdo em caldo (microdiluigdo)®. Os extratos de E.
pitanga, apresentaram acdo bacteriostatica, na
concentracdo de 2,5 mg/mL, para o extrato aquoso,
e de 5 mg/mL, para o extrato etandlico; porém a
acdo bactericida foi de 20 mg/mL para ambos os
extratos.

A presenca de flavondides e demais compostos
fendlicos indicam uma possivel acdo antibacteriana.
Logo o potencial antimicrobiano pode estar
relacionado com a acgdo destes compostos
presentes na planta.

Conclusodes

Com este estudo verificou-se ndo houve diferenca
entre as atividades bactericidas dos extratos aquoso
e etandlico de E. pitanga. Desta forma haveria uma
preferéncia pelo extrato etandlico devido ao maior
rendimento obtido.
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