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Introducao |

Com uma imensa area territorial, a Amazobnia
possui uma vasta variedade de espécies vegetais,
muita delas ainda ndo totalmente avaliadas quanto
a sua capacidade antioxidante ou quanto ao seu
principio bioativo. Essas plantas continuam sendo
objeto de estudo, bem como um meio de
sobrevivéncia de muitos amazonidas [1]. Nestes
estudos é comum avaliar a atividade antioxidante
desses Oleos. Os antioxidantes sdo substancias
formadas por vitaminas, minerais e pigmentos
naturais ou, ainda, enzimas, que bloqueiam os
efeitos danosos dos radicais livres. Entre os varios
métodos utilizados para determinar a atividade
antioxidante, o mais frequentemente empregado é a
colorimetria. Os métodos colorimétricos estdo
baseados na reac&o entre um radical cromogénico e
0 antioxidante [2]. Dentre o0s compostos
cromogénicos destacam-se o ABTS (&cido 2,2'-
azinobis-3-etilbenzotiazolina-6-sulfénico) e o DPPH
(2,2-difenil-1-picril hidrazil). Neste trabalho foi
avaliado o potencial antioxidante dos 6éleos de
diferentes plantas Amazénicas pelo método DPPH.

Resultados e Discussao |

Para determinacdo da atividade antioxidante dos
Oleos de tucuma (améndoa e polpa), andiroba,
cupuacu, copaiba e castanha do Brasil, foram
preparados extratos metanodlicos desses 6leos e do
DPPH na razéo de 1:1 (m/v), respectivamente. Para
implementacdo do método DPPH seguiu o
procedimento adotado por ARRANZ e
colaboradores (2008) [3], com as medidas de
absorbancia realizadas em 517 nm.

Na Figura 1 é apresentada a curva de calibragéo
do 6leo do cupuagu. Como pode ser visto nesta
figura, a relacdo entre a capacidade de sequestro
do radical DPPH e as concentra¢gbes do extrato do
Oleo de cupuacu apresentou uma boa linearidade
(R?=0,9999).

Os resultados para a capacidade de sequestro
de 50% do radical DPPH (CSsp) para o padréo e
para os extratos sdo apresentados na Tabela 1. Os
valores entre parénteses representam o0s desvios
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padrdo para trés determinacbes do padrédo
guercetina e dos extratos metandlicos dos 6leos
analisados.
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Figural. Curva de calibracdo da atividade
antioxidante do éleo do cupuacu.
Tabela 1. Atividade antioxidante do padréo

quercetina e dos extratos de diferentes 6leos.

Padrdo/Amostra Concentracdo CSsp (ug/mL)
Quercetina 3,29 (0,60)
Tucuma (amédoa) 60,26 (1,92)
Tucuma (polpa) 33,60 (4,70)
Andiroba 24,85 (4,96)
Cupuagu 27,92 (2,75)
Copaiba 27,60 (9,38)

As curvas de calibragdo para o padréo e para 0s
extratos foram avaliadas por andlise de variancia
para um nivel de significancia de p < 0,05.

Conclusodes

Com base na analise estatistica dos resultados,
a metodologia DPPH se mostra viavel para
determinacdo da atividade antioxidante dos 6leos
avaliados. Entre os 6leos analisados a andiroba foi
a que apresentou melhor atividade antioxidante.
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