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Introducao

A adicdo direta ou a decomposicdo de
substéncias adicionadas sdo responsaveis pela
presenca de formaldeido em concentracdes
variadas em frutos e vegetais, leite e derivados,
carnes, peixes e frutos do mar'. Investigacdes do
Ministério Publico do Brasil em 2013 identificaram
adulteracdes no leite cru no estado do Rio Grande
do Sul, decorrentes da adicdo de agua e fertilizantes
a base de ureia, que contém residuos de
formaldeido devido ao seu processo de produc&o®.
Em meio acido e presenca de um agente oxidante,
formaldeido reage com o aminodcido triptofano
presente no leite (Teste de Hehner), originando uma
solucdo violeta, que na auséncia do analito, torna-se
castanha. Neste trabalho, aplicando-se esta reacao,
estudou-se a quantificacdo de formaldeido em leite
utilizando-se um dispositivo microfluidico em papel
cromatografico, com zonas reacionais obtidas em
uma impressora de cera.

Resultados e Discussao

Avaliaram-se condi¢cdes, como tipo do &cido,
tempo e temperatura e concentracdo de reagentes,
para esta reacdo colorimétrica de formaldeido em
leite na presenca de &cido e fons Fe*".

As melhores condi¢cdes encontradas foram:
adicdo de 1,00 mL de leite, 0,05 mL de solucéo de
FeCl; 1% (m/m), 0,75 mL de solu¢éo de H,SO, 12
mol/L; posterior aquecimento da mistura por 1 min a
temperatura de ebulicdo; transferéncia de 10 pL da
solucdo para a zona reacional e secagem sob fluxo
de ar quente pelo tempo necessario.

As imagens foram tratadas pelo programa
Digimage (conversdo da cor em valores de
intensidade no sistema RGB).

A Figura 1 ilustra o dispositivo microfluidico
digitalizado, com a escala de cores para amostras
de leite cru fortificado com diferentes concentracdes
de formaldeido.

Na Figura 2, aparece a curva analitica com
dados digitalizados da componente G (verde) cuja
variagdo € linear em fungdo da concentragdo de
formaldeido reagente.
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Figura 1. Escala de cores da analise de amostras
de leite fortificadas de formaldeido (FA).
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Figura 2. Curva analitica com dados da Figura 1.

Conclusodes

Nas condigbes estabelecidas, € possivel
quantificar formaldeido em leite usando dispositivo
microfluidico. Limite de quantificacdo = 5,2 mg L e
sensibilidade = 0,0083 L mg"' (R2=0,98774),
associados a simplicidade da reacdo e a
digitalizacdo das imagens representam opcao
analitica de baixo custo para analises rapidas.
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