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Introducao

Peroxidases (POX) sdo empregadas na inddstria
devido as suas propriedades cataliticas,
versatilidade de reconhecer diversos substratos e a
termoestabilidade. Apresentam aplicagfes na area
de sintese organica, remocdo de compostos
fendlicos em residuos industriais e imunoensaios
enzimaticos, entre outros”.

Por ser a enzima mais termoestavel em sistemas
vegetais, pode se tornar novamente ativa apés a
inativacdo térmica e uma vez renaturada, a
peroxidase é utilizada como parametro de eficiéncia
do branqueamento.

Crataeva tapia L., mais conhecida como trapia ou
tapid, € uma arvore da familia das Caparidaceas
nativa do Brasil e de ocorréncia na Caatinga. E
dotada de uma copa arredondada e densa. Seus
frutos sdo redondos ficando amarelados quando
maduros, sdo comestiveis, ingeridos apenas como
refresco e bebida vinosa. Possui polpa branca que
envolve as sementes oleaginosas de cor marrom
clara’.

O presente trabalho teve como objetivos detectar
e avaliar a estabilidade térmica de peroxidases em
extratos de polpa e sementes de frutos de Crataeva
tapia L. (trapid).

Resultados e Discussao

A polpa dos frutos maduros foi separada da
semente e o extrato enzimatico da polpa foi obtido
por trlturagao em I|qU|d|f|cador em tampéo fosfato
0,1 mol L* (pH 67) A farinha da semente foi
extraida no mesmo tampdo, sob agitacdo por 1
hora. Os extratos foram centrifugados a 10.000xg
por 30 min e os sobrenadantes usados como fonte
enzimatica.

A atividade peroxidasica foi determinada
medindo-se a variacdo de absorbancia em 470 nm
da rea(;ao enzimatica da solugao de guaiacol 50
mmol L™ e H,0O, 10,0 mmol L, ambas preparadas
em tampéo fosfato (pH 6,7). A quantificacdo de
proteinas totais soluve|s foi determinada pelo
método de Bradford”.

Os extratos enzimaticos de sementes (ES) e da
polpa dos frutos (EP) foram aquecidos a 40, 50, 60,
70, 80 e 90°C durante 30 minutos, a fim de avaliar a
estabilidade térmica das peroxidases. A atividade
enzimatica foi determinada conforme descrito acima.

Os resultados obtidos para as quantidades de
POX presentes nos EP e ES foram iguais a 360
U/mg e 46,0 U/mg de proteinas, respectivamente.
Isto vem confirmar os resultados encontrados na
literatura de que normalmente as sementes, em
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comparacdo as outras partes das plantas (folhas,
frutos), apresentam baixos teores de POX, uma vez
que estas sdo basicamente associadas aos
mecanismos de protecdo da planta contra o
estresse oxidativo, entre outras funcdes®.

De acordo com a Figura 1, é possivel afirmar que
a atividade da POX nos ES e EP permaneceu
estdvel mesmo quando submetida a temperaturas
de até 60°C, ap6s 30 minutos. A 70°C a diminuigc&do
da atividade da POX pode ser considerada bastante
significativa, ou seja, 71,4% e 57,6%, em ES e EP,
respectivamente. A 90°C ha ocorréncia de perda
total da atividade enzimatica.

Figura 1. Gréfico da atividade residual da POX presente
nos extratos de sementes e de frutos do trapia, apos
aguecimento em banho-maria durante 30 minutos.
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Conclusodes

A atividade especifica da POX em sementes e
polpa de frutos do trapla assemelha -se ao
encontrado em frutos de péssego e inhame®. Dessa
forma, a ampla distribuicAo desta enzima nos
vegetais pode possibilitar a purificacdo e utilizagdo
da mesma em procedimentos enzimaticos. Esta
avalicio foi de grande relevancia para a
caracterizacdo da POX nesse vegetal nativo do
Brasil e de larga ocorréncia no semiarido brasileiro.
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