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Introducao

A macalba (Acrocomia aculeata) é uma

Tabela 1. Composicdo de acidos graxos presentes
nos 6leos polpa e na améndoa da macaulba,
provenientes do campus da UFMG.

palmeira oleaginosa amplamente dispersa pelo

territorio brasileiro, com maior incidéncia no centro- 100 graxo ( metil éster) % Ameéndoa _ % Polpa
oestel. Butirico (C4:0) 6 -

A palmeira macauba tem diversas utilidades  Caproico (C6:0) 0,42 -
desde as folhas aos frutos, 6leos provenientes do  Caprico (C10:0) 36,95 -
fruto, especificamente da polpa e da améndoa, sdo  Laurico (C12:0) 7 0,40
aplicados desde a alimentacdo até a possivel  Cis-10-pentadecendico (C15:1) 6 23,29
producéo de biocombustivel. Palmitico (C16:0) 4,02

Por sua produtividade e aplicacio a macaiba é  Cis-10-heptadecenoico (C17:1) 3 2,09
fonte deste trabalho que visa a identificagdo dos Estearico (C18:0) - 51,46
acidos graxos metil ésteres presentes nos 6leos da Elaidico (C18:1n9t) 34 1,90
polpa e da améndoa, por meio de Cromatografia  Linolelaidico (C18:2n6t) 4 15,51
Gasosa por lonizagdo de Chama (GC-FID), através ¥ -linolénico (C18:3n6) s 0,99
desta andlise € possivel identificar as  cis-11,14-eicosadiendico (C20:2) - 0,34

potencialidades de uso de cada éleo.

Resultados e Discussao

Os Oleos da polpa e da améndoa da
macalba analisados sdo provenientes do campus
da Universidade Federal de Minas Gerais e foram
cedidos pelo Laboratério de Processos da Macalba
(UFMG).

Inicialmente os 6leos da polpa e da
améndoa foram transesterificados em solucéo
metandlica de hidréxido de potassio. Em seguida
foram analisados por CG-FID em aparelho GC —
2010 Plus - SHIMADZU, coluna capilar Sigma-
Aldrich SP™ -2560- fused silica, 100m x 0,25mm ID,
0,2 um film. O padrdo dos &cidos graxos metil
ésteres utilizado foi Supelco 37, mix de C4:.0 a
C22:6n3.

A metodologia de andlise foi feita
igualmente para o padrdo e amostras. A
identificacao dos acidos graxos foi feita por meio de
comparacao dos tempos de retencdo de cada pico,
com base na sobreposi¢do dos cromatogramas das
amostras com o padréo.
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Conclusoes

A caracterizacdo dos acidos graxos da polpa e da
améndoa da macalba apresenta variabilidade®. O
Oleo da améndoa é composto majoritariamente pelo
acido caprico, que pode ser utilizado na alimentagéo
por diminuir sucintamente niveis de colesterol LDL.
No entanto, o O6leo da polpa possui em sua
composicao, acido estearico em maior quantidade e
pode ser utilizado na producdo de cosméticos.
Ambos, os 6leos possuem em sua composicdo
carotendides e tocoferéis,” e sdo assim indicados
para a producédo de alimentos
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